Dekorativni pernik

Vyrobce: Zdenka Zachovalova
Region: MORAVSKY KRAS

| ©

Platnost
certifikatu
od: 23.03.2009
do: 23.03.2011

Pernicky vyrabim jiz fadu let, stale se snazim zdokonalovat a délat nové a zajimave véci. Kazdorocné se Gcastnim
mnoha vystav a predvadécich akci. Jesté donedavna byly pernicky spi$e mym konickem, nyni se pokousim timto
Uzasnym femeslem uZivit a zatim jsem spokojena, i kdyz vSsechny zacatky jsou tézké. Jednu whru uz ale
mam....délam to co mé bavi a to v dnesni dobé miZe fict opravdu malo kdo.

Kontakt na vyrobce:

Zdenka Zachovalova

Absolonova 2252/11

678 01 Blansko

tel.: 776047917
zdenicka.zachovalova@seznam.cz
http://www.facebook.com/Zdenka Zachovalova

Predchozi | Dalsi EX



Kopie historickych dratenickych vyrobku a dratované Sperky s pfirodnimi
kameny

Vyrobce: Emilie Stavova
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Dalsi fotografie:

Od pocatku 17. stoleti bylo dratenictvi postupné se rozsifujicim zplsobem obZivy zejména v horskych oblastech
Cech a Slovenska, zejména v adolich Vahu, podhdfi Javornikd, kde na kamenitych poli¢kach mala tGroda nemohla
uzivit vechny &leny rodiny. Ve vétsi mife se zacalo dratenictvi jako zplisob obZivy rozvijet ve druhé poloving 18.
stoleti. Pracovnimi pomickami byly b&zné nastroje, dratenicka technika byla jednoducha, drat byl pomérné levny a
dostupny. Dratenici zpeviiovali hospodynim keramické nadoby, misky, hrnky a dal$i pfedméty denni potieby,
vyrabéli Spoustu riznych potiebnych véci.

Chcete se dozvédét kdo to byl dratenik a co délal? Jak Zl a pracoval, potfebujete opravit jeho letitou praci nebo
poskozenou keramiku, porcelan, sklo a jiné pfedméty ke kterym mate citovy vztah? Nebo se chcete dozvédét
mnohé o Zivoté a praci dratenika a o tom jak se kdysi dratovalo a dratuje v sou¢asnosti?

V dnesni dobé prochazi dratenictvi dalim vyvojem a stava se spiSe femeslem uméleckym. Vyroba pfedméti z
dratu uz v davnych dobach méla své uplatnéni a postupem €asu se z néj vyrabély velmi rozmanité pfedméty. Od
spon na obleceni, rizné vésaky a policky pres draténé kosile, které vazili i vic nez 10 kg, rizné Sperky a tfeba ptaci
klece po odratované hrnce a hrnecky, lahve misky .....

Mate chut' a snahu zapojit i svoje rucicky a tvofit z dratu? Nebo jste jen normalné zvédavi a véechno o tomto
femesle vas zajima?

Jifi Bare$ mistr cechu éesko-moravskych uméleckych dratenik(i a Emilie Stavova élenka cechu vam radi podaiji
pomocnou ruku.

Poradime Vam a pfedvedeme dratenickou vyrobu v muzeich pfi riznych ukazkach starych femesel, ve skanzenech



Ruc¢né malované a batikované hedvabi

Vyrobce: Studio Talisman - Daniela Koplova
Region: MORAVSKY KRAS

Dalsi fotografie:

Hedvabi je stoprocentné pfirodni material. Ma své neodolatelné kouzlo.

Rucné malované a batikované hedvabi od Daniely Koplové:

©

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Studio Talisman se zabyva femesinym zpracovanim textilii. Hlavni napini je malovani a batikovani hedvabi.
Vysledkem jsou jedinecné dopliiky. Vedle Satkl a $al nabizi i metraz nebo obrazky, naroéni muzi si vyberou z Siroké
skaly kravat. Kazdy kousek je nezaménitelnym originalem. Vytvarnice Daniela Koplova uplatriuje malbu konturou i

malbu voskem, akvarel, nebo tieba Etyfi druhy batiky.

Kontakt na vyrobce:

Studio Talisman - Daniela Koplova
Lazanky 204

678 01 Blansko

tel.; +420 606 402 636
studiotalisman@seznam.cz
http://www.sweb.cz/studiotalisman

Mgr. Daniela Koplova



Dekorativni kameny

Vyrobce: Soiia Cermakova
Region: MORAVSKY KRAS
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Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

,Synovi byly dva roky, kdyZ jsem namalovala prvni kaminek. Okopavali jsme spolu brambory a on nasel jeden, ktery
mu pripominal néjaké zvifatko. Chtéla jsem mu udélat radost. Vecer, kdyz jsem ho uloZila do postylky, jsem se
pustila do malovani."

Dekorativni kameny od Soni Cermakové:

Autorka se pfi své tvorbé& nechava inspirovat samotnym kamenem. Kazdy ma svij charakter. ,Nechtéla bych
znasilfiovat pfirodu, pfipada mi, ze budouci podoba jiz v kameni spi a ja ji jen probudim. Nejhez¢i véci vychazeji z
prirody. Cim je kamen élenit&jsi, tim lépe. Ja se mu podfizuji, éekam, az mé oslovi. Tak vznikaji moji ptaci, zvifata,
loupeznici...," fika vytvarnice.

Cenik:

Ceny Vam pani Cermakova sdéli na pozadani pti konkrétnim zajmu o wyrobky.

Kontakt na vyrobce:

Sora Cermakova
Bfezina 14

679 05 Ktiny

tel.: +420 516 439 436



Jedovnicky kapr

Vyrobce: OlSovec s.r.o.
Region: MORAVSKY KRAS

e A O

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

U Jedovnic najdeme soustavu rybniku. Nejvetsim z nich je OlSovec, ktery ma rozlohu 42 ha. Chov ryb ma v lokalité
dlouholetou tradici.

Jedovnicky kapr od firmy OlSovec s.r.o.:

Nejznaméjsi rybou je Jedovnicky kapr. Kazdoroéné se do Jedovnic sjizdéji tisice navstévniki a milovnikd ryb na
tradicni wylov, ktery se kona pravidelné treti vikend v Fijnu (v roce 2008 je to 18. a 19. fijna). Na nové postavené
hrazi mizete sledovat rybarské zné, koupit si Zivého kapra nebo rybi maso, ale i ochutnat hotové rybi speciality. K
tomu nechybi desitky stanku. Mate-li rybarsky listek, mizete si Jedovnického kapra béhem sezony i sami ulovit.
Povolenku vyfidite v recepci autokempu OlSovec.

Kontakt na vyrobce:

Olsovec s.r.o.
Havlickovo nam. 71
679 06 Jedovnice

tel.: +420 516 442 835
tel.: +420 723 830 686
kemp@olsovec.cz
http://www.olsovec.cz




Umeélé kveétiny z prirodnich materiala

Vyrobce: Moraviaflor s.r.o.
Region: MORAVSKY KRAS
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Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Vyroba umélych kvétin ma v regionu vice jak stoletou tradici a byla po dlouha desetileti zdrojem obZivy pro mistni i
obyvatelé z blizkého okoli. Vyroba umeélych kvétin je femesiné velmi narocné.

Umeélé kvétiny z pfirodnich materiali od firmy Moraviaflor:

Kvétiny vynikaji preciznosti zpracovani a pouZitim pfirodnich materiali, z kterych nejvzacnéjsi je pstrosi nebo
krocani pefi. Vyroba pruzné reaguje na médni trendy jak v materialech tak v barvach. O umélé kvétiny je zajem na
celém svété. Kromé vétsiny Evropskych statu putuji i do USA a Kanady.

Cenik:

Ceny jsou stanoveny dle jednotlivych druht.

Kontakt na vyrobce:

Moraviaflor s.r.o.
Krténovska 303

679 74 Olesnice

tel.: +420 516 463 241
tel.: +420 736 603 649
info@moraviafior.cz
http://www.moraviaflor.cz

Helena Synkova



Limonady a stolni vody z Cerné Hory

Vyrobce: Pivovar Cerna Hora, a.s.
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 23.03.2009
do: 23.03.2011

Pivovar viastni svétovy patent na vyrobu limonad s chmelem. Cernohorské limonady vynikaji svymi vybornymi
parametry hlavné diky vyuziti kvalitni artézské vody vyvérajici z tzv. brnénské vyvieliny. Kromé ochucenych limonad
pivovar staci stolni vodu z ¢ernohorského pramene Zeleny kfiz. V soucasnosti se v pivovaru vyrabi sedm druht
limonad a tfi stolni vody.

Limonady a stolni vody z Pivovaru Cerna Hora:

Koala - kolovy napoj sladkokyselé chuti, dochucena chmelem

Grena - pfichut v kombinaci grapefruitu a citronu, dochucena chmelem

Vita - nesycena limonada s vini broskve a pomeranée, obsahuje vitaminy A, C, E, dochucena chmelem
Sylvana - limonada na bazi bilych hroznii

Citrofit - stolni voda s prichuti citronu

Tonik - s pfichuti a vini citrust, stejné jako pfedeslé napoje dochucen chmelem

Artézia perliva - sycena pitna voda s parametry kojenecké vody

Artézia neperliva - nesycena stolni vody s parametry kojenecké vody

Caj citron - klasicky ledovy &aj s pfichuti citronu

Kombajnérka - citronova limonada s tradicnim nazvem

Vsechny produkty pivovaru si mizete zakoupit ve znackové prodejné, ktera se nachazi v arealu pivovaru, a dale v
kteroukoliv noéni ¢i denni hodinu také na vratnici pivovaru.

Cenik:

Ceny Vam sdéli na pozadani pfi konkrétnim zajmu o vyrobky.

Kontakt na vyrobce:

Pivovar Cerna Hora, a.s.
679 21 Cerna Hora 3/5
tel.: 516 482 411
pivovarch@pivovarch.cz
http://www.pivovarch.cz




Originalni umélecka litina

Vyrobce: Pavel Zouhar
Region: MORAVSKY KRAS

©

certifikatu
od: 23.03.2009
—_— do: 23.03.2011

Ve svych wtvorech se nesnazim na rozdil od jinych umélcti o detail, ale spiSe hybridni formou ztvarnit postavy,
jejich pohyb, viastnosti a nalady, ale i tvary mé fantazie. Fantazie je to, co nam v dnesni dobé chybi, a proto své
wtvory nepojmenovavam a nechavam tak prostor pro Vasi viastni fantazii," fika pan Pavel Zouhar.

Originalni umélecka litina od Pavla Zouhara:

Mezi artefakty ze Sedé litiny patfi svicny, vazy, obrazky, interiérové a zahradni plastiky riznych tvari a velikosti. K
vyrobé nejsou pouzity bézné technologie, které muzete spatfit ve slévarnach, kde tyto artefakty pan Zouhar odléva,
ale zcela originalni metody, které zaruéuji témto uméleckym dilim jedine&nost a hlavné originalitu.

Kontakt na vyrobce:

Pavel Zouhar

U Vétraku 263

679 06 Rudice

tel.: +420 737 887 756
zpdesign@centrum.cz
http://zpdesign.ic.cz/




Med a medoveé produkty

Vyrobce: VcEela pro Moravsky kras o.s.
Region: MORAVSKY KRAS
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Platnost
certifikatu
od; 23.03.2009
do: 23.03.2011

Kdyz ve stfedovéku na dvofe krale Rudolfa |l. hledali elixir mladi, tak jim byli obklopeni prostfednictvim véely
medonosné a nevédéli o tom. Tak bylo v této dobé pouZivani medu béZné, Ze hledali néco vzacnéjsiho a méné
vSedniho nez med.

Med a medové produkty sdruzeni Vcela pro Moravsky kras:

Med je vysoce energeticka potravina plna vitaminl, minerall, bilkovin a hlavné biologicky aktivnich latek velice
prospésnych pro nase dusevni a fyzicke zdravi.

Véele medonosné vdécime za kazdé treti sousto, které snime - diky jeji opylovaci ¢innosti vétsiny kulturnich rostlin,
Budme ji také vdécni za med a vyuzijme tohoto daru v pIné mife. Ochutnejte med z Moravského krasu — Cisty
prirodni produkt.

Cenik:

Ceny Vam sdéli na pozadani pfi konkrétnim zajmu o vyrobky,

Kontakt na vyrobce:

Véela pro Moravsky kras o.s.
Radek Mrva

Koneéna 1

678 01 Blansko

tel.: 724263154
radek@mujserver.net
http.//www.vcelapromoravskykras.cz

Prodejni mista:

Benzinova cerpaci stanice Krhov
Krhov

vice



Med z Propadani

Vyrobce: Karel Skfivanek
Region: MORAVSKY KRAS

Fo®
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od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Med jedine&né chuti od véelstev z Propadani (ponor( Jedovnického potoka).



Vyrobky z ovCiho mléka

Vyrobce: Zoltan Korenek
Region: MORAVSKY KRAS

©)

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Stoprocentni ovEi syr je na naSem trhu pomérné vzacny. Na farmé v Hiubokych Dvorech zpracovavaji miéko ovci z
viastniho stada.

Vyrobky z ovéiho mléka od Zoltana Korenka:

,Nas jidelnicek se postupné méni. Sméfuje k evropskému zdravéjSimu stylu, v némz ma vice mista zelenina,
miééné vyrobky a samoziejmé syry," fika pan Korenek. Proto zakaznici uvitaji stoprocentni ovéi pfirodni syry,
uzené, vyzralé ale i brynzu a dal$i vyrobky. Dnes uz ma ekologicka farma nedaleko Cerné Hory viastni miékarnu
spliiujici veskeré podminky EU, a tak se s jejimi produkty budeme setkavat i v $irsi distribucni siti. Restaurace
Cernohorské hrabénky nabizi nejen syry, ale i pokrmy z nich pfipravené, nechybi ani speciality z jehné&iho masa.

Kontakt na vyrobce:

Zoltan Korenek

679 24 Hiuboké Dvory 12
tel.: +420 731 408 855
korenek.zolo@centrum.cz



Boskovicky most

Vyrobce: Palirna Boskovice s.r.0.
Region: MORAVSKY KRAS
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do: 02.11.2012

Mostovani ovoce se provadi na sitopasovém lisu s mozZnosti pasterilizace a napinéni do bag-in-boxu o objemu 5,10
litr(. Bag-in-box je vak v kartonové krabici s vyéepnim ventilem VITOP. Takto vyrobeny most je asepticky baleny a
jeho trvanlivost je garantovana na 1/2 roku. Doporuéujeme spotiebovat do dvou tydnti ode dne otevieni.

Kontakt na vyrobce:

Palirna Boskovice s.r.o.
Kratka 916/24

680 01 Boskovice

tel.: 516 452 280
palirna@atlas.cz
http://palirna.e-blog.cz/




Rucné vyrabéna mydla z Moravskeho krasu

Vyrobce: Ing. Vaclav Parak
Region: MORAVSKY KRAS

Ruéné vyrabéna mydla jsou vhodnym, p€knym a navic uziteénym darkem.

Ruéné vyrabéna mydla z Moravského krasu od Vaclava Paraka:
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do: 02.11.2012

Vyrobce z LaZzanek nabizi na dvacitku riznych druhd. Do ruéné vyrabénych mydel jsou pfidavany rostlinné oleje,
napfiklad tradicni olivovy, mandlovy, avokadovy nebo konopny. Ale i stoprocentni esencialni oleje ¢i suSené bylinky

- levandule, medurika s mésickem apod.

Kontakt na vyrobce:

Ing. Vaclav Parak

Lazanky 204

678 01 Blansko

tel.: +420 516 415 002
vapal@seznam.cz
http://www.remeslazkrasu.cz



Prirodni plisfiovy syr NIVA extra

Vyrobce: Miékarna Otinoves s.r.o.
Region: MORAVSKY KRAS

©)

Platnost
certifikatu
od: 23.03.2009
do: 23.03.2011

V piekrasné a romantické krajiné slavnych jeskyni Macocha, Katefinska a Balcarka je v miéku vysoky obsah
vapniku, tolik potfebny pfi vyrobé syrl. A pfipogitaji-li se k tomu voiaveé bylinky, je jasné, pro¢ jsou zakaznici doma i
v zahrani¢i s Nivou z Otinovsi tak spokojeni.

Prirodni plisiiovy syr NIVA extra z Miékarny Otinoves:

Syr jemné a zaroveri pikantni chuti je tradiénim vyrobkem. Vyrabi se podle osvéd&enych receptur jiz od roku 1963.
Zakladni surovinou pro vyrobu syru je pasterované plnotuéné miéko, dale se pouziva uslechtila pliser, syfidlo,
smetanovy zakys a sul. Viyroba probiha ve specialnich vyrobnicich a nasledné zrani syrt pokracuje po dobu 5 tydn(
v prostorach s pfesné danymi klimatickymi parametry.

Syry s modrou plisni se ve francouzském Bordelais, podavaji jako dezert ve spolecnosti Eervenych extraktivnich vin
na bazi Cabernet Sauvignon nebo Merlot. To plati i pro Nivu. Doporuéuje se servirovat jako chutovku na zavér
stolovani.

Cenik:
NIVA valec - pllvalec: 120 Ké/kg

Kontakt na vyrobce:

Miékarna Otinoves s.r.o.
798 61 Otinoves 201

tel.; 582 395 033

tel.: 582 395 102

fax: info@mot.cz
http://www.mot.cz




Ov¢i produkty

Vyrobce: Viadislav a Emilie Vitkovi
Region: MORAVSKY KRAS
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do: 02.11.2012

LDoporuéujeme nase vyrobky lidem, ktefi se snazi najit rovnovahu a harmonii ve svém Zivoté," fika Emilie Vitkova.

Ov¢i produkty od manzelu Vitkovych:

Ovce jiz po tisicileti poskytuji lidem uZitek ve formé masa, miéka, viny a kozeSin. Staraji se také o udrzbu krajiny.
Farma manzelu Vitkovych v Kunstaté na Moraveé vznikla v roce 1977. V té dobé chovali ovce piedevsim na vinu.
Dnes svou produkci zaméruji pfedevSim na plemenna zvifata, jehn&&i maso, vinu, kozeSinové predlozky a vyrobky z
viny. Vina je zpracovavana tradicnim zplsobem bez karbonizace. Pfi zpracovani klizi nejsou nepouzivany chromové
soli, proto zachovavaji svijj charakter a davaji vyniknout pfirozenym vlastnostem viny — termoregulaci (tepelny
izolant) a hydroskopicnosti (pfijimani a uvolfiovani vihkosti). Diky prohfivacim schopnostem snizuji vyrobky z viny
bolesti a zvySuji pohyblivost kloubt, svalti a Slach.

Kontakt na vyrobce:

Vladislav a Emilie Vitkovi
Palackého 400

679 72 Kunstat

tel.: +420 516 462 401
tel.: +420 777 247 137
emilievitkova@seznam.cz



Pekarskeé vyrobky

Vyrobce: Jifi Horak
Region: MORAVSKY KRAS
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Bez chleba nelze Zit ... zpiva se v jedné znamé pisnicce Voskovce a Wericha.

Pekarské vyrobky od Jifiho Horaka:

Driive byvali pekafi témé&f v kazdé vétsi obci, dnes jsou vzacnosti. Rudicka pekarna neni zadny kolos, a pfesto
dodava své vyrobky do prodejen na Blanensku, ale i do Brna. Zakladem produkce je chléb z tradicnich klasickych
kvasl, coZ je dnes uz pomérné vzacné. Pekar Jifi Horak vyuZil starSi recepturu a pece vyrazkovy svétly chiéb, ale i
tmavy z celozrnné mouky s pfidanim slunecnicovych nebo dynovych seminek. Dopliikovy sortiment tvori sladké
zboZi jako vanocky, kolacky, loupaky, zaviny, nebo babovky. Specialitou jsou Rudické slané tycinky, které také
vznikaji na podkladé staré osvéd&ené receptury.

Kontakt na vyrobce:
Jifi Horak
Rudice 300

679 06 Jedovnice
tel.: +420 723 301 171



Cernohorskeé pivo - pivo s chuti historie

Vyrobce: Pivovar Cerna Hora, a.s.
Region: MORAVSKY KRAS

©)
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Nejstarsi pUsobici pivovar na Moravé vyrabi klasickou technologii budovanou po staleti generacemi sladku. Pivovar
dodrzuje takové technologické postupy, které se od davnych dob zasadné nezménily a které dodavaji pivu
nezameénitelnou chut. Ne nadarmo se cernohorska chmelovina v mnohém oznacuje jako ,pivo za starych casu’“.

Cernohorské pivo z Pivovaru Cerna Hora:

Pivovar dodava na trh v soucasnosti devét druht piv: TAS, Moravské Sklepni, Pater, Kern, Lezak, Granat, Black
Hill, Kvasar a pivni novinku 1530.

Receptura Lezaku je pfedavana mezi sladky pivovaru jiz vice nez Sest stoleti a jedna se o nejstarsi recepturu piva
na Moravé.

Nejmladsim pivem je Pater pojmenovany podle zakladatele Rolnické akciove spoleénosti z r. 1896, ktery se vyrazné
zaslouzil o rozvoj pivovaru - farare Vincenca Sevéika.

Vsechny produkty pivovaru si muzZete zakoupit ve znackové prodejné, ktera se nachazi v arealu pivovaru, a dale v
kteroukoliv nocni €i denni hodinu také na vratnici pivovaru.

Cenik:

Ceny Vam sdéli na pozadani pfi konkrétnim zajmu o vyrobky.

Kontakt na vyrobce:

Pivovar Cerna Hora, a.s.
679 21 Cerna Hora 3/5
tel.: 516 482 411
pivovarch@pivovarch.cz
http://www.pivovarch.cz




Drstkova polévka, sekana pecené, utopenec

Vyrobce: Michal Musil
Region: MORAVSKY KRAS
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Nas motorest najdete nedaleko Krhova a Skalice nad Svitavou v samém centru okresu Blansko.
Spojenim kvalitni kuchyné, letitych zkuSenosti a osvédéenych provéfenych paliv dosahujeme maximaini spokojenosti
nasich zakazniku, ktefi se k nam radi vraci.

Usporadame oslavu u Vas doma 365 dni v roce. Nase firma VVam profesionalné zrealizuje od A az po Z:

Akce podle prani
Welcomedrink
Coffebreak
Koktejl party
Rauty

Grilovani
Svatebni hostiny
Smuteéni hostiny
Zahradni party
Piknik

Détské party
Rodinné oslavy
Firemni prezentace
Pracovni obédy
a mnohem vice...

Kontakt na vyrobce:

Michal Musil

nam. Miru 10

Cerna Hora

tel.: 516 469 395

tel.: 725 551 991

pumpa@ motorestforman.cz
http://www.motorestforman.cz




Pstrosi produkty z Moravskeho krasu

Vyrobce: Pstrosi farma Doubravice s.r.o.
Region: MORAVSKY KRAS
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certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Je to k neuvéreni, Zze pstrosy lidé lovili jesté pied 100 lety pouze pro nadherné pefi. Byvalo totiz nezbytnou souéasti
kazdé lepSi damské garderoby. Koho by tehdy napadlo, Ze se jednou budou tito ptaci chovat uméle, aviak na
maso, kiZi a na vajicka, a to i v nasich podminkach! Pefi totiz davno vyslo z médy. Malokdo takeé vi, Ze pstros kdysi
Zil i na Balkanském poloostrové, avSak zemédélstvi ho postupné vytlacilo az na tzemi Afriky...

Pstrosi produkty z Moravského krasu od Pstrosi farmy Doubravice:

P&trosich farem se u nas po roce 1989 objevilo jako hub po desti. ,Byla to tehdy velkd méda, nebot' si spousta
podnikavcl myslela, Ze to pljde samo. Seridzni chovatelé ovsem vytrvali, piestoze je to pomérné velka dfina,”
priblizuje dnedni situaci Marek Kubiéek, jednatel nejvétsi farmy u nas v Doubravici nad Svitavou.

Kontakt na vyrobce:

Pstrosi farma Doubravice s.r.o.
Jarni 396

679 11 Doubravice nad Svitavou
tel.: +420 608 817 421
pstrosi.farma@seznam.cz



Kozi syr Sedlak ze Sosiivky

Vyrobce: Eva Sedlakova
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 23.03.2009
do: 23.03.2011

Dalsi fotografie:

Kozi syr Sedlak ze Sostivky od Evy Sedlakové:

Na Moravé, v tak trochu tajemné krajiné Moravského krasu, je mala rodinna farma, kde skvély kozi syr pfipravuji s
laskou a pééi. | Vy po jeji navstévé uréité zcela propadnete kouzlu kozich syrh.

Syr je typicky predstavitel Eerstvych bilych syrl. Vyrabi se ze stoprocentniho koziho mléka, pfi jeho zpracovani jsou
pouzity uslechtilé kvasné kultury a syfidlo, mléko je pasterované a profesional by mozna jesté dodal, Zze jde o syr s
tzv. dohfivanou syfeninou. Syr se pfipravuje také s ruznymi pfichutémi - s ofechy, mandlemi, ¢esnekem a zelenym
peprem, v sezoné jsou velice oblibené syry se zelenymi bylinkami.

Do portfolia rodinné farmy patfi kromé syra také kozi brynza a kozi tvaroh. V sou¢asné dobé& na farmé chovaji
kolem 120 koz, z toho je 70 dojnych. V piekrasné pfirodé je stado chovano zplsobem pasteveckym, tj. pokud to
podminky umozZiuji, v krajiné je doslova v pohybu, hlidano dvéma howawardy a pod dohledem pastevce.

Cenik:

Ceny Vam sdélime na pozadani pfi konkrétnim zajmu o vyrobky.



Sklenénée dekoracni vyrobky a Sperky

Vyrobce: Erika Jonicova
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 02,11.2010
do: 02.11.2012

Fusing je jednou z nejstarsich technologii zpracovani plochého skla. NejznaméjSimi mistry uméni fusingu byli
Rimané a Egyptané.

Sklenéné dekoracni vyrobky a Sperky od Eriky Jonicové:

Sklenéné dekoraéni pfedméty zpracované starou technologii fusingu jsou oblibenou a vyhledavanou souéasti
modernich interiért. Sklo miZeme zdobit barevnymi frity a pigmenty, vznikaji tak plsobivé variace a vzory. Také
Sperky |ze tvofit technikou fusing. Svou barevnosti, tvarem a vioZzenou energii ziskavaji dusi. Kazdy z nich je
origindlem a neda se opakovat. Autorka rada experimentuje.

Kontakt na vyrobce:

Erika Jonicova

666 03 Malhostovice 14
tel.: +420 736 649 151
Jerika@seznam.cz
http://www.ej-design.cz




Tvaroslovné a dekorativni pecivo

Vyrobce: Svétlana Tiokova
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

"Chcete se potésit figurkou oblecenou v nékterém z nadhernych kroju? Prijedte k nam do Ruprechtova, kde z tésta
ruéné vyrabime nejen krojované figurky."

Tvaroslovné a dekorativni pecivo od Svétlany Tiokové:

Odedavna provazi ¢lovéka Zivotem pecivo a touha zdobit. Snad proto vznikla tradice tvaroslovného peciva, kterou
nase rodina udrzuje dodnes. Tésto je sloZzeno jen z mouky a vody. Po upeceni je velmi trvanlive, Pecivo je milym
darkem pro potéseni blizkych a stéle se pouziva ke zdobeni vanocnich stromku &i svate¢niho stolu. Figurkam z
tvaroslovného peciva nasi pfedkové prisuzovali magicky vyznam.

Cenik:

Vzhledem k rozmanitosti a mnozstvi nasich vyrobkt Vam radi sdélime ceny na vyzadani.

Kontakt na vyrobce:

Svétlana Tiokova

683 06 Ruprechtov 10

tel.: +420 602 591 507
babat@babat.cz
http://www.moravska-tradice.cz



Veli produkty

Vyrobce: Ing. Vaclav Parak
Region: MORAVSKY KRAS

©)

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Se staletou vcelarskou tradici se poji i zpracovani véeliho vosku. Tento stoprocentné pfirodni material ma stale své
obdivovatele. K tradi€nim vyrobkim ze vceliho vosku patfi po staleti svicky.

Véeli produkty od Vaclava Paraka:
Vyrobce z Lazanek nabizi svicky v fadé velikosti a tvarl. Zaru¢ené stoprocentni véeli vosk je prirodni produkt a
hofici svicky si tak uchovavaji pfirozenou vini. K dal§im vyrobkum patii sady vanocnich a velikono¢nich ozdob.

Kontakt na vyrobce:

Ing. Vaclav Parak

Lazanky 204

678 01 Blansko

tel.: +420 516 415 002
vapal@seznam.cz
http://www.remeslazkrasu.cz




Kolekce vyrobk( krejcovské firmy

Vyrobce: Yvonne, krejéovska firma
Region: MORAVSKY KRAS

©

Platnost
certifikatu
od: 02.11.2010
do: 02.11.2012

Vzpomenete si jesté na vasi babicku? Jak vas pfi nedélni navstévé vitala misou jesté teplych vonavych kolacu?
Vzdy byla ¢ista a upravena v krasné kvétované zastére nebo barchetovych Satech...

Klasické Slové bavinéné zastéry a barchetové Saty z krejcovské firmy Yvonne:

Krejcovska a textilni vyroba ma na Boskovicku dlouholetou tradici. Navazala na ni i krejéovska firma Yvonne, ktera
je zaméfena na Siti odévl pro odpocinek a praci v domacnosti. Zakladem kolekce jsou nejen tradicni barchetové
Saty a klasické Slové zastéry, ale i dalsi typy zastér. Vyuzivaji kvalitni a stalobarevné materialy ze zakazkové
vyroby éeskych tovaren znamych svou kvalitou a vyvozem do celého svéta. Yvonne pamatuje na vSechny vékové
skupiny a velikostni sortiment.

Kontakt na vyrobce:

Yvonne, krejéovska firma
Chrudichromy 71

680 01 Boskovice

tel.: +420 516 454 087
tel.: +420 604 810 748
yvonne@yvonne.cz

http://www.yvonne.cz

Iva Unéovska



Pekarské vyrobky ze Sloupu v Moravském krasu

Vyrobce: ZEMSPOL a.s. Sloup
Region: MORAVSKY KRAS

©)

Platnost
certifikatu
od: 23.03.2009
do: 23.03.2011

Jen se pokochejme alespofi pohledem. Kdyz ochutnate tfeba suk se syrem, chlebanek nebo proslavenou vanocku a
dalsi petivo, nechate se jen unaset libou vini, chuti i pohledem. Nejeden by se i pfejedl. Ale co dal, ne do cent, ale i
pres metrak télesné hmotnosti...

Pekarskeé vyrobky ze Sloupu od firmy ZEMSPOL.:

V pekarné malého typu se vyrabi pfes dvacet druhl vyrobki. Jedna se o znamé pekarenské vyrobky i speciality
tohoto provozu. Pekarna navazuje v receptuie sloupskych kolach a sloupskych svatebnich kola&l na tradici
pekaistvi kterou na zaéatku 20. stoleti v obci wytvofil Leopold Cerny.

Mez nejzadanéjsi vyrobky pekarny patfi rohlik standard, pletynka velka, vanocka mald, sloupska houska, pletynka
mala, sloupsky Snek, dalamanek, zavin, suk se syrem, dalamankovy rohlik, $atecek s napini, loupacek, sypany
dalamankovy rohlik a dalsi.

Pekarna pece z viastni mouky z obili vypéstovaného v Moravském krasu.

Cenik:

Ceny Vam sdéli na pozadani prfi konkrétnim zajmu o vyrobky.

Kontakt na vyrobce:

ZEMSPOL a.s. Sloup
679 13 Sloup 221
tel.: 516 435 315
tel.: 516 435 305
zemspol@zemspol.cz
http://www.zemspol.cz

Hana Sedlakova

Ing. Josef Sedlak



