Tradice a inovace ve venkovském cestovnim ruchu na jizni Moravé

Tradice a soucasnost vinarstvi jizni Moravy
a tvorba pésich tras, venkovskych muzei
a dalsich produktti venkovského cestovniho ruchu

(studijni materialy k akci)

TENTO PROJEKT
~Tradice a inovace ve venkovském cestovnim ruchu na jizni Moravé"

JE SPOLUFINANCOVAN EVROPSKOU UNIT
Z EVROPSKEHO ZEMEDELSKEHO FONDU PRO ROZVOJ VENKOVA
v ramci opatieni II1.3.1 Vzdélani a informace
Programu rozvoje venkova CR

Evropsky zemédélsky fond pro rozvoj venkova: Evropa investuje do venkovskych oblasti.
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1. Historie péstovani révy vinné a vyroby vina na uzemi
Ceské republiky

1.1 Na zacatku byli Rimané

Prvnimi péstiteli révy vinné na nasem Uzemi byli pravdépodobné Rimané. V letech 275 -
282 naseho letopoctu se hranice Fimského impéria posunula az k Pavlovskym vrchdm.
Vojaci X. | egie cisafe Proba, usazeni pod vapencovymi bradly Palavy, zahanéli Zizen
vodou, kterou z hygienickych divodt michali s vinem. Dodavky dal$iho vina z vlasti v8ak
vazly, proto zaloZili na jihozapadnich svazich oslunénych kopcl prvni vinice. Tak byly
pravdépodobné polozeny zaklady moravského vinafstvi. Archeologické nalezy vinafskych
nozl a semen révy potvrzuji rozvinuté vinafstvi slovanského obyvatelstva v dobé
Velkomoravské fise.

1.2 Vinarstvi v dobach Velkomoravskeé rise

PFimé dikazy o vysadbé vinic pochazi rovnéZ z Podpalavi, datovany jsou do prelomu 8. a
9. stoleti. Péstovani révy vinné dokladaji archeologické nalezy z velkomoravskych hradist
Vysokad zahrada u Dolnich Vé&stonic a Strachotina. A hmotné dlkazy nalezl doplfiuji i
slova kronikare Vaclava Hajka z Liboc¢an: Moravsky knize Svatopluk poslal roku 8 92
svému tchanovi knizeti Bofivojovi k oslavé narozenin syna Spytihnéva sud znamenitého
moravskeho vina.

V Cechach souvisi zacatky péstovani révy s christianizaci zemé. Podle povésti zalozila
prvni vinici na Mélnicku sv. Ludmila kolem roku 892. Na ni pozdéji pracoval a ucil se délat
vino sv. Vaclav.

1.3 Zlaty stredovék

Ve 12. a 13. stol. se uplatnil vliv klasterG pfi hromadném zaklddani vinic ve vétsich
celcich. Vztahy mezi Slechtou, méstany, vinafi a viniéni ¢elddkou fesily viniéni Fady a
horenska prava. Na Moravé uzivaly mnohé obce Falkenstejnské horenské pravo z roku
1309. Vzorovy fad vydal markrabé Jan Jindfich v roce 1355. Pro Prahu a kralovska mésta
vydal cisaf Karel IV. roku 1358 nafizeni k zakladani vinic. Nové zaloZzené vinice podle
tohoto nafizeni mé&ly véechny stejnou vyméru 28,5 arl a byly na 12 let osvobozeny od
dani a platd. Nasledné doslo k prebytku vina a cisaf musel zakdzat dovoz cizich vin v
obdobi od sv. Havla do sv. Jifi. Nejvétsi rozsifeni plochy vinic u nas bylo za Jifika z
Podébrad a Jagelloncd. Vladislav Jagellonsky nafidil v roce 1497 povinny zapis vinic do
vini¢nich gruntovnich knih. Soucasné nafidil jakostni kontrolu vSech mladych vin
provadénou perkmistrem a jeho pomocniky. V roce 1558 sepsal prazsky ucitel Jan Had
knihu o spravném péstovani révy a o vyrobé vina nazvanou ,Vinice v jakém polozeni byti
ma". Uvadi v ni i odrQdy révy, které se tenkrat péstovaly. V roce 1590 vydava cisaf
Rudolf II. obsahlou instrukci o vinafstvi a vzhledem k tomu, Ze se dovazi mnoho cizich
vin do zemé&, napomina:,...aby nase vina byla zachovavana tak, jak byla zrostld" a varuje
pfed pancovanim viny cizimi. V té dobé se u nas produkovala hlavné vina bila, teprve
koncem 15. stoleti stoupa zajem o vina Cervena.

V nasledujicich staletich poznalo moravské vinafstvi vzepéti i pady. Po obdobi
stfedovéku, kdy bylo péstovani révy vinné predevsim vysadou cirkve a Slechty, pfiSel
v 16. stoleti zlaty v&k moravského vinafstvi. Obdobi valek a vpadl cizich vojsk
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v nasledujicim stoleti vedlo naopak k vylidnéni osad, zpustnuti vinic a celkovému Upadku
kraje. Pfed tFicetiletou valkou vinafstvi stale proZivalo svij zlaty vék; na Moravé bylo v
této dobé& asi 20 000 hektar( vinic, v Cechach 15 000 hektard, a v obzvlast Grodnych
letech byl vinu domaci trh maly.

1.4 Od tricetileté valky po soucasnost

Tricetiletd valka zplsobila nedozirné &kody na nasich vinicich. Pfed ni bylo na Moravé
17701 ha vinic rustikalnich a 627 ha vinic dominikalnich. Vice nez polovina vinic zpustla.
V Cechéch bylo 3336 ha vinic a 11 % zpustlo. PFiblizné polovina vinic zanikla a uz nikdy
nebyla obnovena, nékteré staré a zanedbané vinice byly nové osazeny teprve koncem
17. stoleti. Zarukou budouciho rozvoje vinarstvi na moravském venkové byla skutec¢nost,
Ye vedle velkych vinnych sklepl v podzemi klasterl a &lechtickych sidel si mald sklepni
hospodarstvi zacali budovat drobni venkovsti vinohradnici.

K vyraznému rozkvétu vinafstvi dosSlo az po napoleonskych valkach. V roce 1820
dosahovala rozloha vinohradl na Moravé 29 801 hektard, v Cechach 2 576 hektard. Se
zruSenim roboty (1848) se uvolnily pracovni sily ze zemédélstvi, které odchazely do
vznikajicich prdmyslovych podnikd ve velkych méstech, tuzemska vina zacala vytlatovat
levna vina z Uher. Koncem 19. stoleti se objevilo dalsi nebezpeci v podobé Zivocisnych
8kddcl - rozto&¢l a houbovych chorob, jako jsou peronospora a oidium. Pohromou pro
evropské vinafstvi byl zejména révokaz, msicka révova, napadajici kofeny révy vinné.
Vibec poprvé byl tento ktdce v Evropé odhalen v roce 1860 a jen ve Francii mu padlo
za obé&t vice neZ milion hektarl vinic. U nas se révokaz objevil na pfelomu 19. a 20.
stoleti v katastru vinafské obce Satov u Znojma, postupné zachvatil vinice na celé
Moravé a vétSinu béhem deseti let nenavratné znicil.

Po viné révokazu koncem 19. stoleti pfiSla renesance vinafstvi na Moravé. Jedinou
spolehlivou ochranou proti révokazu bylo roubovani ocCek uslechtilé evropské révy na
americké podnoze, které jednak vytvarely hustou sit kofend, jednak jejich kyselé &tavy
msSicky révové odpuzovaly. V té dobé vznikly prvni zemské a statni révové skolky pro
produkci Stépovanych sazenic a podnoZi. Pfes vSechna tato opatfeni se nepodafrilo
obnovit vinice v plvodnim rozsahu. Na rozvoji vinafstvi V 1. poloviné 20. stoleti se
podilely pfedevsim nové vznikajici Slechtitelské stanice a vinafska druzstva a Sifici se
osvéta zajistovanou formou vinafskych besidek. K dal$imu rozvoji vinafstvi doslo teprve
koncem 2 0. s toleti, p o p adesati | etech s tagnace v dobé komunismu. Restituce vinic,
obnova rodinnych vinafstvi a rozsahlé investice do modernich technologickych zafizeni
spolu s novym pristupem k oSetfovani vinic vyrazné zvysily kvalitu a jedinecny charakter
vin. Zvyseny zajem o vino si vynutil i zvySeni plochy tuzemskych vinic. Za podpory statu
a Vinarského fondu stoupla celkova vymeéra vini¢nich trati z 12 tisic na cca 19 tisic
hektarl, vysazenych prevazné na Moravé. Obnovilo se mimoFadné postaveni vinné révy a
vina predevsim ve venkovské komunité. Znovu zacinaji platit slova Sitbofického vinare,
fezbare a heraldika Josefa Zelinky, ktery ve svych vzpominkach uvadi:

».Jako décka jsme samoziejmé chodily na ovoce, sdsedovo se zda vzdycky lepsi. Ale na
hrozny by nesahl ani ten nejvétsi sigr, to bylo prosté tabu®.
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2. Sklepni architektura

Na obnové zpustoSenych vinic po skoceni tficetileté valky se podilelo predevsim
venkovské obyvatelstvo a dlleZitym hospodaiskym, socidlnim i architektonickym prvkem
moravské vesnice se staly vinné sklepy a budy.

2.1 Typologie sklepnich staveb

Technologie hloubeni sklepl pres odlignosti dané geologickymi podminkami zUstava po
staleti prakticky stejna. Sklepy budované v bfezich jsou ,vykrtzlané* do podoby , plzi" a
v lokalitach, k de t o d ovoli k ompaktni z emina, si zachovavaji prirozenou podobu bez
cihlové & kamenné klenby. Pfi stavbé& sklepl ,shora" jsou do vykopané jamy vloZeny
drevéné ramenaty, na kterych se vyzdiva klenuti vyvazujici tlak zemé na stény klepu,
potom se sklep zahazi potfebnym mnozstvim hliny, které zajistuje jeho izolaci. Vystavné
nadsklepni domy, jejichz patra slouzila v minulosti k bydleni a dnes se zde odehravaji
spolec¢enska setkani vinafl a jejich hostd, prevazuji na Uherskohradistsku. V jiznich
&astech regionu dominuji jednoduchd hospodéiska staveni, jejichz pldorys si vétsinou
zachovdva po staleti nezménénou podobu. PredevSim na Kyjovsku a Podluzi byly k
plvodnim zemnim sklepd na za&atku minulého stoleti pfistavény lisovny /budy,
preshauzy/ casto se zudry zdobenymi lidovou ornamentikou. V téchto narodopisnych
oblastech jsou rozsifeny i sklepni kolonie vystavéné jako samostatné osady tvorici pod
vinicemi svét sam pro sebe.

2.2. Historie a dnesek

Podobu a atmosféru Cej¢skych bud ve 30. letech minulého stoleti popisuje mistni kronikar
pan ucitel Pokluda slovy:
.V malebné kotlince pod Hord byvalo pfed vice neZ 130 lety po obou stranach polni cesty
30 vinnych sklepd, po nasem budd, jeZ nalezely &ejéskym kolonistdm. Byly postaveny
z kotovic/, strechy posity dosky, pod stfechou hirka na seno. Vinny sklep sklada se ze
dvou &asti. Nadzemni, tj. vliastni budy /lisovny/, z niz Sikmo dolG vede chodba zvana sije.
V této pdvodné nebylo schodkd a chize po hlinéné pGdé zviasté v zablacenych botach
byla dosti nebezpecnd. Sije kon&i dvermi, za kterymi je sklep hlinény, cihlama vyloZeny.
Dvere do sklepa zaviraly se na stériata, jednoduchy avsak velmi ddmysiny zpdsob zamku
drevéného. Rovnéz klicek dvou az Ctyrzuby byl ze drfeva. Otevrit takovy zamek umél
obycejné jen hospodar, malokdy i hospodyné".
Obecné&jsi charakteristiku sklepd buad pfidal vinarsky pedagog Rudolf Malik: Blda je
mala chaloupka, ktera je k vlastnimu sklepu pfistavena. Ma také ten Ucel, ze zadrzuje
primé G&inky paprskl slunednich a pfispiva tak k udrzeni stejnomé&rné teploty ve sklepé.
Budy vidime budto pfimo v obci a nebo v enku p od v inohrady, budto osaméle anebo
v gudi, nékolik pohromadé&. Takova kolonie bud plsobi na cizince nezasvéceného dojmem
skoro tisnivym. Povazuje budy za opusténé chalupy a celou zahadnou osadu za misto
mrtvych. To je ovSem ohromny klam. Budy nejsou sice trvale obydleny, ani obsazeny,
ale Casto v nich byva velmi veselo.
Za prvni re publiky - a ¢asto i dnes - se v bUdach &asto poradaly politické schlzky.
Kostrukce lisoven a sklepld umozfiovala odposlech politickych protivnikd u okének nebo
u rampuchd. Dobovy kronikaf to zaznamenal slovy: Pred volbama sa piuo hodné a po
volbach esté véc. Ti co vyhrali, pili na radost, a ti co prohrali, pili zaséj na zuost. Najvéc
sa vsak napili ti, co neméli zaddnych vinohradl. Tym to byuo jedno, kdo vyhrau, alebo
prohrau. Ti pili u obojich.

»,Na Stépdna neni pana"“, a to byvalo ve sklepech zvlast veselo, nebot na chasa i muzi
v budach oslavovali doslouzenou. Neni divu, ze ,, budy jsou znamé po celém okoli, avSak
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dosti nenavidéné od hospodyr, nebot muz, postizeny domadci boufkou, hleda utodisté
pravé tady “.

3. Vinarskeé tradice a zvyky

Zarazani hory
Tradice zardzeni hory a vinobrani na
Kyjovsku byla poprvé zaznamenana v 19.
stoleti, k dy b yla s lavnost d oprovazena
svécenim, kropenim a okufovanim hory,
pocatek vinobrani byl vyhlasen strelbou
z ruc¢nic. Slavnostni a obradné zarazeni
hory s e k onalo koncems rpnan ebo
zacCatkem zari, kdy hrozny zacinaji
dozravat. V inohradni hlida¢i - hotafi
natrhali devatero kviti, kterd pak odnesli
do kostela posvétit. Z kviti udélali nékolik
kytic, které povésili na vysoké tycCe a ty
postavili na nejvyssich mistech vinohradu
na znameni, Zze hora je zarazena.
K zarazani hory se vztahuje povéra,
podle k teré k azdému, k do ut rhne cizi
hrozen, jeho vlastni sezobou Spacci.
Vyjimkou z horenského prava, které
zakazovalo trhani hroznl mezi zardzenim
hory a v inobranim, méla pouze téhotna
zena, musela vSak k hlavé kere polozit
jako podékovani Sestak.
Ochrana vinic byla své&fovéna hlida¢dm
- hotaflm. Ve Bzenci se jejich volba
konala na svatek sv. Vavfince. Jiz zdaleka
je kazdy poznal podle uniformy: méli pres
rameno kozenou brasnu, dlouhy kozeny
bi¢ na kratké hllce - kocar, v ruce
sukovitou h{l a ruénici. Byli vybaveni velkou pravomoci, mezi jinym i pradvem pouziti
zbrané. Blizko trosek kaple svatého Floridna vidime napadnou Sestibokou stavbu
s Cervenou stfechou, lidové nazyvanou ,Kaplicka"; ve skutecnosti Slo o Utulnu pro hotare,
ktefi z ni mo hli v nepfiznivém pocasi prehlédnout okolni vinice. Hotafi méli na svou
pfitomnost ve vinohradé upozornovat volanim: ,Hajim!™ Z toho vznikla posmésna
fikanka, kterou zaznamenal Jan Herben: ,Hajim, hajim, druhé zahanim, sam se najim."
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Vinobrani

Den vinobrani byval détem i dospélym polovi¢nim svatkem. Ve Skole se nevyucovalo,
décka mély volno. Doma se nevarilo, protoze kazda ruka byla potfeba na poli. Jedly se
proto pouze hrozny a zajidaly chlebem s husim sadlem. Vsichni se proto oblékli péknéji
nez na jiné polni prace. y

» Z domu vezmou putynky, ko$e a ostré kfivaky. Celedin nalozi na viz kade¢ku nebo
be¢ku, vezme putny se $lemy, mestlvku a kostku - tfe$fiovou vétev, kterd se na konci
rozristd na 3 vétvicky, tyto prefeze, aby byly stejné dlouhé a kostku pouZivd na
roztrhani hroznd v kadi pred lisovanim. Vino v nddobach kvasici jmenuje se fezak pro
SVOji ostrouvchut'. V té dobé je sklep naplnén plyny, jez ohrozuji lidsky zivot, jak se
pfihodilo v Cejkovicich. V ykvasené vino se ucpe a po Vanocich se kohutkem pretaci
z kvasnic do jiné nadoby" popsal vinobrani v Cejci kronikar v 30. letech minulého stoleti.

4. Charakteristika vinarskych oblasti a podoblasti

V Ceské republice je 377 vinafskych obci a v nich
hospodafi na vinicich 19 430 péstiteld révy vinné. Celkova
vymeéra registrovanych vinic je 18 395 ha. Vini¢ni plocha je
rozdélena do dvou vinarskych oblasti a do Sesti vinafskych
podoblasti.

Vinarska oblast Cechy
ma 66 vinaifskych obci, 155 péstiteld révy a 721 ha
registrovanych vinic. V Cechach byvaly vzdy vinice v
nejteplejsich mistech v okoli Labe, dolniho toku Vitavy a Ohre,
ve stfedoceské kotliné a v Ceském stiedohofi. Vinarska
podoblast litomé&Fickd 29 obci, 47 pé&stiteld, 296 ha vinic
zahrnuje obce Litoméfice, Most, Roudnice, Velke Zernoseky,
Louny, Zatec a jejich okoli. Nejvétsi ¢ast vinic lezi na suchych
jiznich strénich kuzeld Ceského stfedohotfi. Na tmavych
pldach zvétralého CediCe vznikaji osobita vina s mineralnim
podtextem. Ve Velkych Zernosekach jsou vinice na bfezich
Labe kolem labské prirvy ,Porta Bohemica". V Mostu jsou pFikré viniéni terasy pfimo ve
mésté a v okoli mésta na prirozenych svazich. Ve vinicich oblasti Cechy jsou nejvice
roz$iteny odrldy Miiller T hurgau, R yzlink ry nsky, R ulandské § edé a bilé. Z modrych
odridd se péstuje hlavné Svatovavfinecké, Rulandské modré, Modry Portugal a
Zweigeltrebe.
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Vinaiska oblast Morava

Moravské vinarské podoblasti se do zna¢né miry shoduji s ekologickym clenénim Uzemi
jihovychodni Moravy, které spada biogeograficky vétSinou do panonské provincie a jen
vychodni ¢ast je ovliviiovana geomorfologii karpatské soustavy a patfi do karpatské
provincie. Vyjadfeno feci Cisel zahrnuje vinarska oblast Morava 16 980 hevktarﬁ
vinohradl, coZ predstavuje vice ne? 96% ploch registrovanych vinic v rdmci celé Ceské
republiky. Z byld 4 % se nachazi ve vinaiské oblasti Cechy. N ajdete t u c elkem 3 11
vinafskych obci, 1 132 vinicnich trati a 19 364 péstitell. Béhem sedmdesati osmi let
(1926-2003) by la v e Slechtitelské stanici vinarské ve Velkych Pavlovicich vypocitana
pramérna roéni teplota 9,42 °C, primér roénich sraZek &ini 510 mm a prdmérna délka
slunecniho svitu 2 244 hodin za rok. Jako nejteplejsi mésic byl osmactyrficetkrat
vyhodnocen cCervenec, tficetkrat byl nejteplejSim mésicem srpen. Vinarska oblast Morava
je rozdélena do Ctyr podoblasti: znojemské, mikulovské, velkopavlovické a slovackeé.

Vinarska podoblast znojemska

91 obci, 1 129 péstitell, 3 388 ha vinic. Podoblast je soulasti Lechovického bioregionu.
Uplatfiuje se v ni zdpadni proudéni a destovy stin Ceskomoravské vysociny spolu s
obcasnymi vpady chladnéjsiho vzduchu. Tim se zpomali vegetace ve prospéch zvyraznéni
aromatickych latek v obdobi zrani hroznl. Na jihu se vyskytuji $t&rkopiskové terasy a
navéje sprasi. Na severu prechazi Gzemi kolem Dolnich Kounic do prvohornich GtvarQ
Brnénského masivu. K nejvétsim vinafskym obcim patfi Vrbovec, Dolni Kounice, Znojmo,
Pravlov, Hostéradice, Hnanice, Bozice, Tasovice, M iroslav a H avraniky. Po doblast j e
hlavné znama bilymi aromatickymi viny. Bilé odridy tu jsou na plo$e 2 356 ha. Podle
rozsifeni jsou zastoupeny hlavné Veltlinské zelené, Miller Thurgau, Ryzlink rynsky,
Sauvignon, Rulandské bilé, Ryzlink vladsky. Z vyrazné aromatickych odrld to je hlavné
Tramin, Mudkat moravsky a Palava. Modré odridy jsou na plode 1011 ha, a to hlavné
Svatovavtinecké, Frankovka, Rulandské modré a Zweigeltrebe.

Vinarska podoblast mikulovska

30 obci, 2 464 péstiteld, 4 680 ha vinic. Mikulovsky b ioregion z abird M ikulovskou
pahorkatinu s  vapenitymi pGdami v okoli Palavy, D unajovické vrchy a Valtickou
pahorkatinu s mohutnymi navéjemi sprasi a piskovou ploSinu Bofiho lesa. Podnebi tu je
velmi teplé a suché. K nejvétsim vinarfskym obcim patfi Valtice, Novosedly, Mikulov,
Dolni Dunajovice, Sedlec u Mikulova, Brod nad Dyiji, Popice, Pavlov. Bilé odridy tu jsou
vysazeny na podstatné vétsi ploSe vinic (3425 ha) a vyrazné tu prevazuje Ryzlink
vlagsky. K nému se tradi¢né druZi Veltlinské zelené. Vina obou odrid se tu vzdy uZivala
jako zakladni surovina pro vyrobu Sumivych vin. V dalSim poradi jsou Miller Thurgau,
Ryzlink rynsky a Sauvignon. Burgundské odridy Chardonnay a Rulandské $edé tu davaiji
vyrazna vina. Z modrych odrid jsou zde nejvice zastoupeny Svatovaviinecké, Frankovka
a Zweigeltrebe. V posledni dobé se zkousi ve vétsi mife Cabernet Sauvignon a Merlot. Ve
Valticich, hlavnim mésté vina, sidli nékolik vinafskych organizaci - Narodni vinarské
centrum s Narodnim s alonem v in, Vinarska akademie Valtice, Stfedni odborna skola
vinarska Valtice. Mezi Valticemi a Lednici se rozprostira Lednicko-valticky areal, pamatka
svétového kulturniho dédictvi UNESCO.

Vinaiska podoblast velkopavlovicka

75 obci, 7 290 péstitell, 5 012 ha vinic. Oblast nélezi ekologicky do bioregionu Hu sto-
peCského, ktery se rozklada na Hustopeclsko-kyjovské pahorkatiné tvorené vapenitymi
flySi a sprasemi. Reliéf podoblasti je pahorkatinny, mistné se oddéluji vystupujici hibety,
jako je PFitluckd kupa. Prvni sled vini¢nich svaht se tdhne podél délnice v Useku Velké
Némcice -Velké Bilovice a je teplejSi nezli vySe polozené svahy uvniti pahorkatiny.
Nejvétsi vinaiska obec CR Velké Bilovice mé& 797 ha vinic a stard se o né 1051 péstitell.
Dalimi v yznamnymi vinaifskymi obcemi jsou Cejkovice, Velké Pa vlovice, K obyli,
Hustopece, Rakvice, Némcicky, Zajedi, Pritluky, Boretice. Velkopavlovicka vinarska
podoblast je srdcem vyroby moravskych &ervenych vin. Vinice s modrymi odrddami tu
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jsou na plose 2 097 ha, cozZ je nejvice ze vSech moravskych vinafskych podoblasti. Jsou
to hlavné odridy Svatovavfinecké, Frankovka a kromé& Modrého Portugalu, Zweigeltrebe
a Rulandského modrého i André. Z bilych odrid se péstuji hlavné Veltlinské zelené,
Miller T hurgau, Ryzlink v ladsky a ve st ar$ich vinicich tradiéni odrlda Klobouckd -
Neuburské. K ostatnim bilym odrdddm patfi zejména Sauvignon, Rulandské $edé, Ryzlink
rynsky, Chardonnay, Rulandské bilé a Tramin Cerveny.

Vinarska podoblast slovacka

115 obci, 8 346vpéstitelﬁ, 4 564 ha vinic. Ekologické poméry jsou v této podoblasti
nejrozmanitéjsi. Reka Morava rozdéluje podoblast na dvé Casti. Za pravobiezni hranici
Moravy jsou na severu vinorodé svahy Chfibl se Zdanickym lesem v pozadi. V popredi
pak mésto Bzenec, znamé Ryzlinkem rynskym pod mistnim nazvem Lipka. Levobrezni
krajina patfi do provincie karpatské. Jizni svahy predhiii Bilych Karpat jsou oteviené
teplému jihovychodnimu proudé&ni a na hlubokych, vododrznych pldach se tu rodi plna
vina Straznice a Blatnice pod sv. Ant., kde vzniklo tradi¢ni smésné vino Blatnicky Rohac z
vin R yzlinku r ynského, R ulandského b ilého a S ylvanského z eleného. P odnebitu m a
kontinentalné&jsi raz. Nejjiznéjsi casti slovacké podoblasti je Podluzi s rovinat&jSimi
polohami a se sv ahovymi v inicemi na terénnim zlomu k fi¢ce Kyjovce. K ne jvétSim
vinarskym obcim tu patfi Muténice, Blatnice pod sv. Ant., Hovorany, Prusanky, Bzenec,
Lipov, Moravska Nova Ves, Straznice, PoleSovice, Dolni Bojanovice. V podoblasti jsou dvé
tfetiny odrQd pro bild vina a jedna tfetina odrid pro vina &ervend. Nejrozsifen&jéi jsou
Miller Thurgau a Ryzlink rynsky, dale Veltlinské zelené a Rulandské bilé, Ryzlink vlassky
a Chardonnay. Aromatické odridy jsou zastoupeny Sauvignonem a Muskatem
moravskym. V  modrych odrldach zaujimaji pfedni postaveni Frankovka,
Svatovavfinecké, Zweigeltrebe, Modry Portugal, Rulandské modré a Cabernet Moravia.

4.1. Nejdilezitéjsi odridy pro bila vina / podle rozsireni

Mduller Thurgau

Nejroz&ifen&jsi odrlda, rané  zrani,
pravidelnda plodnost, harmonicka vina,
ktera jsou svézi, jemné aromaticka,
muskatové ovocna, nékdy s tony grepu Ci
broskve, s nizSim o bsahem k yselin. V ino
vhodné k lehkym jidlim, k ¢&erstvym
syram.

Veltlinské zelené

Tradi¢ni na Velkopavlovicku, Znojemsku a

Mikulovsku. Nejen vino denni potreby, ale i

vina vyrazné odrldovd s vini lipového

kvétu na hlinitych pddach nebo pepinaté kofenitd na sprasich. TéZ pro vyrobu vin
Sumivych. Vhodné jako vino svacinové, k vafenym mastim, k predkrmtm, k tvrdym
syrum.

Ryzlink vlassky

Tradi¢ni na Mikulovsku, kde se osvédcil pravidelnymi skliznémi a dobrou mrazuodolnosti.
Zpoc&atku vice kyselin, které se v priib&hu Skoleni vina zmirni. V mladych vinech ovocné
tédny rybizu nebo angreétu, pozdé&ji viné luéniho kviti. Vhodny pro §umiva vina. Vino se
podava k predkrmim, k rybam.

© Krajské sdruzeni NS MAS CR Jihomoravského kraje




Tradice a inovace ve venkovském cestovnim ruchu na jizni Moravé

Ryzlink rynsky

Rozsifen ve vsech vinafskych podoblastech pro dobrou mrazuodolnost a vybornou kvalitu
privlastkovych vin. Vino ma nékdy vys&i obsah kyselin. Viné je jemna, delikatni, s
naznaky lipového kvétu, pozd&ji merunék, broskvi & ananasu. Podava se k predkrmim, k
bilym masim, k jemnym Gpravam ryb.

Rulandské bilé

Ve vinech z vapenitych pld se nejlépe projevi kvalita a plnost. Je rozsifeno ve vdech
vinafskych podoblastech. Vino je plné, s mineralni podstatou a kvétinovou vini, kterd
prechézi do viné& hrudek a chlebové klrky. Vino se hodi k uzenym rybédm a k pernaté
Zveriné.

Sauvignhon

U &asti milovnikl bilych vin je velmi obliben pro vyraznou tr avnatost m ladych v in
s viinédmi po kopfivé a zelené paprice. U vin z teplych poloh a pfi zrani vina se objevuji
viné& c&ernorybizové, angrestové, smés citrusd a kiwi. Vino je vhodné ke chrestu,
k rybam, k plodiim more.

Chardonnay

Vyzaduje v dpenité pldy a vyborné polohy, aby hrozny vzdy v yzraly d o k vality
privliastkovych vin. V chladn&j&im klimatu maji vina vini po zelenych jablkadch s pfHimé&si
akatu. Ve vyzralém viné med a liskové ofisky, z teplejsich oblasti mango, smetana,
banan, ananas, zluty meloun. K bilym masdm, k rybam.

Rulandské sedé

Z burgundskych odrid zraje nejdfive a dosahuje vysoké cukernatosti. Dava vina pind,
s medové nasladlou vini a s ndznakem vin& pomerancd. Mivé vy$si obsah alkoholu
a dlouho trvajici dochut. K hutnym Gpravdm masa s oméackami, k dezertim.

Tramin cerveny

Barva vina byva zlatoZlutd, viné medové hrozinkovd se zdvany aroma c&ajové rlze,
v lahvové zralosti i pomerance Ci skofice. Vino je velmi plné, s nizsSim obsahem kyselin
a ¢asto se zbytkovym cukrem. K dezertiim, k pokrmdm asijské kuchyné&, sladké vybéry,
k husim jatrdm.

Kromé tradi¢nich se péstuji i odridy novéji vyslechténé. Palava vznikla na Slechtitelské
stanici vinarské v Perné kfizenim Tramin x Miller Thurgau a dava vina podobnda Traminu,
ve kterych se siln&ji ozyva viné vanilky. Ze stejného pracovisté je Aurelius (Ryzlink
rynsky x Neuburské) s viny podobnymi Ryzlinku rynskému, ponékud korenit€jSimi a s
Sirsi Skalou aromatickych latek. Na Slechtitelské stanici PoleSovice byl vyslechtén Muskat
moravsky (Muskat Ottonel x Prachttraube). Dava libivé, harmonické, muskatové vino.

4.2 Nejdtlezitéjsi odrady pro c¢ervena vina / podle rozsifeni

Svatovaviinecké

Nejrozéifen&jsi z modrych odrdd. Vino je tmavé granatové barvy s fialovymi odstiny.
N&kdy hrub&i vyraz tfislovin doprovazeji i kyseliny. Ve vini se objevuji tédny visfiové nebo
cernorybizové. Vino dostava pfi zrani na lahvi sametovou plnost. Podava se k tmavym
masim a ke zvé&finé.

Frankovka

Na Moravé tradi¢ni, hrozen zraje pozdé. Vyzadujev ybornép olohy, h odis e
i do &térkovitych pdd. Vino ma tmavé rubinovou barvu a v mladi vy3&i mnoZstvi kyselin.
Zranim se tvrdost snizi a vystoupi pfijemna kofrenitost, extraktivnost a hebka plnost.
Ke kofen&nym mastm, ke zvé&fing, k pastikam, plisfiovym syrdm.
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Zweigeltrebe

Velmi plodnd a dostate¢né odolnd odrliida. Rozsifila se koncem minulého stoleti. Vino ma
granatovou barvu, vini visni i bobulového ovoce. Zpo¢atku jsou ttisloviny vyrazné&jsi, pfi
usmeérnéné sklizni se dostavi hebké tony. Podava se k téstovinam, k bazantu, k tmavému
masu, k tvrdym syrtiim.

Rulandské modré
. v s o . v ’ v . ’ ’ r
Nejstarsi modra odruda v obou vinarskych oblastech. Vyzaduje vyborné polohy. Vina
mivaji bledé rubinovou az cihlové Cervenou barvu se zlatavym okrajem na styku hladiny
’ r r ’ v r r o v . V. v r v_ v 7
vina se sklem poharu. V mladi prevlada vune jahod, ostruzin, Cervenych tresni, po
s ’ o v v ’ . O v s s . ’ 7. v g 7 s ’
vyzrani vuné svestkovych povidel, kuze, tlejiciho listi. Chut je korenita, plna, dlouha.
v V. v r O v . ’ e
Ke zvering, k syrum s uslechtilou plisni.

Modry Portugal

Zrani hroznd je stfedné& rané, vino rubinové barvy ma pfijemnou vini kvétin, v chuti
je méné tfislovin. Vino je lehci a vyborné pitelné. Je vhodné ke kachné, k téstovinam,
ke zrajicim syrim.

I pro ¢ervend vina se v nasich vinicich objevila fada modrych odrid novéjsich nebo
k ndm nové dovezenych. Na Slechtitelské stanici ve Velkych Pavlovicich vznikla odrdda
André (Frankovka x Svatovavfinecké), kterd davd na hlubokych hlinitych pddach
v teplych polohach velmi plnd cervena vina. Podobné naroky ma i Cabernet Moravia
(Cabernet Franc x Z weigeltrebe), vysSlechtény L. Glosem v M oravské N ové V si. Vina
s kabernetovou vini jsou tmavd a plna. Francouzské odrldy Cabernet Sauvignon
a Merlot, k teré s e dfive nepéstovaly pro pozdni zrani hroznl, se vlivem oteplovani
ovzdu$i postupné zadlefiuji do naseho sortimentu modrych odrld, ktery obohatila
i némecka rana odrida Dornfelder davajici bohatd, tmava vina. Barevné& nejbohatsi jsou
barvirky Alibernet, Neronet a Rubinet

Motivy vinaistvi na platidlech

Jiz ve stfedovéku byste stézi nasli vinarskou obec, v jejimz znaku Ci na peceti by chybél
néktery z vinafskych symboll. Motivy révovych listd a hroznl & poharl se na pedetich
zacaly objevovat béhem prvni poloviny 15. stoleti a z pecetnich poli postupné prechazely
do méstskych znakl. Napftiklad jiz roku 1423 byla k pergamenové listin& na prodej vinice
brnénskému klasteru herburek pripojena pecet mésta Zidlochovice, dodnes uzivana jako
znak - goticky stit s vyhonem révy vinné a tfemi hrozny. Nejstarsi podobu méstského
znaku, vyhon révy vinné se tfremi hrozny mezi dvéma vinarskymi nozi, zobrazuje také
pecet mésta Hustopecde z roku 1538.

Motivy vinaistvi ve znacich mést

Inspiraci pro méstské znaky se cCasto stavalo prevazujici zaméstnani obyvatel. Vedle
zemé&d&lskych, rybaFskych & hornickych motivd se proto ve znacich jihomoravskych mést
Casto objevuji vinarské symboly. Napfiklad Ivancice maji ve znaku tfi pohary, Nosislav se
pyéni bohaté& olisténym révovym vyhonem s hrozny bilych i modrych odrlid. Listy révy
vinné, hrozny, révové ratolesti ¢i vinarské nacini maji ve znaku napfiklad Dolni Kounice,
Hroznova Lhota, Mikulovice u Znojma, Miroslav, PoleSovice ¢i Dolni Dunajovice.

Vzacné historické listiny

Nejstarsimi svédky moravského vinafstvi jsou vedle archeologickych nalezd klasterni
kroniky a pergamenové listiny ¢eskych panovnikl, které zaroven predstavuji pocatky
narodniho pisemnictvi. Mnohdy se jedna o darovaci listiny, jimiz panovnici udileli
privilegia a pfedavali majetek $lechticim a klasterim, Ize ovsem najit i kupni smlouvy a
soudni vyroky. Formou pergamenovych listin byly vydavany téz horenské a vinarské
rady. Nejstarsi originalni listinou na vinny desatek je privilegium Pfemysla Otakara I. z
roku 1222, jimz kral potvrdil rajhradskym benediktinGm dar desaté becky vina z
vinohradu v Miroslavi.
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ROZDELENI VIN V CESKE REPUBLICE

Systém déleni vin v Ceské republice vychazi z vyzralosti hroznl, stanovené méfenim
obsahu cukru v hroznové $tavé v dobé sklizné. Zkratka °NM znamena stupen
normalizovaného mostomeéru, kdy jeden stupen predstavuje jeden kilogram cukru ve
100 litrech hroznového mostu.

Stolni vino

-V Vs

kategorie vin z hroznd

i vyprodukovanych v kterékoliv zemi EU.

i Zemské vino

i Vino vyrobené pouze z tuzemskych hroznd
i 0 cukernatosti minimaln& 14 °NM, m{ze

i byt ozna¢eno nazvem oblasti, ro¢nikem a
i odrlidou, ze které bylo vyrobeno.

I Jakostni vino

I Vino vyrobené z tuzemskych hroznd s

I cukernatosti minimalné 15 °NM. Vyroba

! musi probéhnout v té vinarské oblasti, kde
" byly hrozny sklizeny. Lze jej opatfit

. dovétkem:

- Jakostni vino odriidové

- Vino vyrobené z vinnych hroznl nebo z
- hroznového mostu nejvyse tfi odrdd

. uvedenych ve Statni odrlidové knize.

i Jakostni vino znamkové

i Vino vyrobené smisenim vinnych hroznd,
i hroznového mostu nebo vin podle stalé

i receptury.

i Jakostni vino s privlastkem...

I Hrozny musi splfiovat véechny pozadavky

I na vyrobu jakostniho vina a navic musi

I pochazet z jedné vinarské podoblasti. Most
! se nesmi doslazovat fepnym cukrem, ani
!'jinak. Vina vys8ich stupiitl privlastkd jsou

- urcena zejména k slavnostnim

- prilezitostem ¢i archivaci.

. ...kabinetni vino

. Lehdi, suché, prijemné pitelné vino se

- vyrabi z hroznl, které dosahly cukernatosti
i minimalné 19 °NM

' ...pozdni sbér

. Kvalitni suché ¢i polosuché vino vyrobené z
. hroznd sklizenych pfi minimalni

i cukernatosti 21 °NM.

! ...vybér z hroznfi

' PIné extraktivni vino s vy$$im obsahem

: alkoholu a nékdy téz s vys$$im obsahem
zbytkového cukru se vyrabi z hrozn(, které
i vyzraly na nejméné 24 °NM.

! ...vybér z bobuli

PIné a extraktivni, polosladké ¢i sladké
vino se vyrabi z hroznl, které dlouho zraly
na vinici a dosahly cukernatosti vice nez
27 °NM.

...ledové vino

Vzacné, velmi sladké vino se vyrabi
lisovéanim zmrzlych hroznd sklizenych pfi
teploté maximalné -7 "C, ziskany most
musi dosahovat nejméné 27°NM. Hrozny
pfi lisovani nesmi rozmrznout, a protoze
¢ast vody z{stava v bobulich ve formé
ledovych krystald, vylisovana &tava je
velmi koncentrovana.

...slamové vino

Aromatické sladké vino se vyrabi z dobre
vyzralych hroznd, které se nejméné tfi
meésice po sklizni dosouseji na podlozkach
ze slamy ¢i rakosu nebo jsou zavéseny v
dobfe vétraném prostoru. Tim se z bobuli
odpafi ¢ast vody a ve $tavé se koncentruji
extraktivni latky. Most musi mit nejméné
27 °NM.

...vybér z cibéb

Velmi extraktivni, sladké a vzacné vino
vyrobené z hroznd, které vyzraly nejméné
na 32°NM. Bobule v téchto hroznech se
diky extrémné dlouhé dobé zrani vétsinou
zmeénily na hrozinky - cibéby.
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Leden

Za pékného pocasi prace na vinici zacina
fezem, ktery obvykle konéi v bfeznu. Ve
sklepnim hospodarstvi probiha pfiprava
vina na lahvovani - vino se skoli, tedy Cifi,
filtruje a stabilizuje.

Unor

Kontroluji se a opravuji stroje, zajistuji se
sazenice na vysadbu. Vino se stac¢i do
mensich sudl, uvoln&né sudy se vymyiji a
oSetfi. Ve vinici je tfeba dokoncit fez,
sebrat a spalit drobné révi.

Bfezen

Jarni prace ve vinici zacinaji odoranim
pldy, kterd v zimé& chranila jednotlivé
sazenice. Nasleduje kultivace pudy,
vyvazovani letorostl ke drat&né opore a
dalsi drobné cCinnosti.

Duben

Kromé béznych praci na vinici vinafi
hodnoti vina, diskutuji o nich a Ucastni se
mistnich a o blastnich vystav vin. Vétsina
vina je jiz vyskolena a pripravena k
lahvovani.

Kvéten
Vinafi osSetfuji mladé vinice a Setrnym
postfikem bojuji proti $kidcdm. PFeji si

hodné slunicka, aby vinohrady dobre
odkvetly. Je tfeba kultivovat pldu a
odstranit plevel mezi radky vinice.

Cerven

Nastdvda vegetacni obdobi, kdy po
odkveteni vinic vyrazi bujné vyhonky.

Vinafe ¢ekd zastrkavani mladych letorostd
Ve ’ 7y o
a vyhrnovani zalistku.

Cervenec
vrs 7 ’ o v v r o
Strihanim letorostu a prebytecnych hroznu
. v . v . rv Ve v O v vrs . z
vinar snizuje zatizeni keru a Setfi rostlinam
. o r o v
energii na rust zdravych plodu. Je treba
nicit plevel a uzivat postriky.

Srpen

Sklepni hospodafstvi se zacina pfipravovat
na vinobrani. Prochazka ve vinici je plna
oCekavani - vydrzi pocasi az do sbéru ;
hroznG? PFi idedlnim pocasi prvni sklizen ;
zacina koncem srpna.

ZARI - VINOBRANI
Vinobrani  je nejddleZitéjsi
vinarského roku.

dobou

v optimalnim pomeéru.

se hrozny odzrriuji a lisuji.

Rijen
Zatimco nékteré mosty jiz kvasi ve
sklepich, ve vinicich dal probihd sbér;

pozdnich odrid. Vinaf stfeZi jako oko Vv i

hlavé hrozny urcené pro vyrobu ledového
vina.

Listopad
Svatomartinské vino

Ve vinicich se pfiorava k jednotlivym !
sazenicim zemina, kterd béhem zimnich'!
révu pred mrazem. Ve
se vinar zabyva'
Skolenim a stacenim vin, nékterd mlada :
vina jsou jiz pripravena na vanoéni stdl. :
11.

mésicl chrani
sklepnim hospodarstvi

Prvnim mladym vinlm se Zehna
listopadu na svatého Martina.

Prosinec

Krasnad doba, kdy vinaf a jeho pratelé;
sklenky mladého jiskrného ;

pozvedavaji
vina. Celoro¢ni dfina se vyplatila a konecné
zbyva Cas na premysleni o Zivoté i na
planovani budoucnosti.

Harmonogram sklizné 1
ranych i pozdnich odrid se stanovi podie
pocasi; idealni cCas nastava v okamziku, !
kdy je obsah pFirodnich cukrG a kyselin
Z vinic se Uroda :
Setrné dopravuje na misto zpracovani, kde :
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5. Certifikace sluzeb vinarské turistiky

Certifikace vinarské turistiky zahrnuje Spickova zafizeni, ktera
predstavuji vinafstvi jako kulturni a spolecensky fenomén jizni
Moravy. Historické sklepy i moderni vinafstvi, ubytovani
s vinafskou tématikou a restaurace n abizejicis noubeni
moravskych vin s jidlem tvofi svym vzhledem, vybavenosti a
rozsahem sluzeb elitni skupinu vinarskych provozl, které
reprezentuji to nejlepsi z vinarské turistiky v regionu.
Certifikace obecné je znamkou dosazeni urcité Urovné kvality,
meéritelné pomoci stanovenych kritérii. V turistice jsou
certifikace voditkem pro vsechny, ktefi ocCekavaji a hledaji
dobrou kvalitu sluzeb. Smaltova tabulka s logem ,Vina z
Moravy - Certifikace vinarské turistiky" bude patfit jedné,
mozna dvéma stovkam zafizeni ve vinarské turistice a vytvori
Spickovou tfidu sluzeb. Zafizenim se dostane vyhod prezentace
na narodni Urovni pred ostatnimi zafizenimi. Je to pro nas
pFilezitost zvednout latku kvality je$té vy$ a ukazat to nejlepsi, co ve viné a
dovednostech naich vinatd je.

Ucel a zakladni cil certifikace

Ucelem certifikace je zvysit kvalitu sluZeb vinarské turistiky a dosahnout tak Urovné
srovnatelné s nabidkou vinarské turistiky v sousednich vinarskych regionech Evropy.
Cilem certifikace je oznadit zafizeni, kterd kvalitou poskytovanych produktl a sluzeb, ale
i historickou nebo architektonickou hodnotou objektl reprezentuji to nejlepsi z vinarské
turistiky ve vinarskych oblastech Morava a Cechy.

Pribéh certifikace

Certifikace probiha vybérem zafizeni podle stanovenych kritérii. Zafizeni jsou rozdélena
do péti kategorii: vinny sklep, vinarstvi, vinotéka, restaurace s vinem a ubytovani s
vinarskou tematikou. Pro kazdou kategorii jsou samostatna kritéria. Pro objekty, kde je
sdruzeno vice typl provozl, je mozné provést jejich zvyhodné&nou spole¢nou certifikaci.
O certifikaci zada provozovatel nebo vlastnik zafizeni pisemnou zadosti adresovanou Na-
rodnimu vinafskému centru. V roce 2008 byly pilotni certifikace provedeny bez poplatkd.
Od roku 2009 bude provedeni certifikace zpoplatnéno dle cenikd. Proces certifikace je
ukoncen uzavienim smlouvy mezi zafizenim a Narodnim vinafskym centrem. Uzivani
certifikacni znamky je zpoplatnéno ro¢nim poplatkem.

Kritéria rovnéz vyzaduji zatfidéni nabizenych vin a prezentaci vin z dané vinarské
podoblasti. Splnéni certifikacnich kritérii posuzuje osoba k tomu pisemné opravnéna
Narodnim vinafskym centrem. O nasledném udéleni znamky pak definitivné rozhoduje
kolegium hodnotitell, které vydavad zavéreény verdikt. Ten obsahuje zddvodnéni pfi
zamitnuti udéleni certifikace, ptipadné doporuéeni k odstranéni nedostatkd.

Zarizeni certifikovana pro vinarskou turistiku jsou oznacena smaltovanymi tabulkami s
logem ,Vina z Moravy" nebo ,Vina z Cech" a napisem v cCestiné i anglictiné ,Certifikace
vinarské turistiky" - tabulka musi byt viditelné umistnéna na certifikovaném zarizeni.
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6. Moravské vinarské stezky

Vinarstvi a vinohradnictvi je vsudypfitomnym

fenoménem j izni M oravy d odnes. P ravidelné

Fady kefd révy vinné zdobi zdejsi krajinu, sklepy

a sklepni kolonie tvofi typicky raz moravskych

vesnic, vinafstvim a vinem je inspirovany

folklor, zvyky i tradice kraje. Vinarstvi dava rad

a rytmus zivota lidem, ktefi se mu s laskou a

peclivosti vénuji, vino a slavnosti s nim spojené

formuji jejich duse. Za chovani ar ozvijeni

jedine¢né kultury jihomoravského vinarstvi a

zprostredkovani hodnot, které vinoroda Morava

nabizi pfijizd&jicim  turistdm, je zdmérem

ucelené s ité regionalnich cyklistickych tras

znamych pod ndzvem Moravské vinarské stezky. Napfi¢ jihovychodni Moravou, od
Znojma po Uherské Hradisté, je vyznaceno 1200 km cyklostezek vedoucich prevazné
vinicemi, sady a lesy. Deset regionalnich okruhd je pojmenovano podle vinaiskych oblasti
jak je stanovil vinarsky zakon platny v dobé jejich vyznacleni, paterni Moravska vinna
stezka prochdzi napfi¢ vinorodou Moravou ze Znojma do Uherského Hradisté. Na jejich
trasach lezi 210 vinarskych obci, desitky chranénych krajinnych oblasti i vyznamné
historické a kulturni pamatky kraje.

Moravské vinarské stezky, které za dobu své
existence zménily cyklistickou a vinafskou
mapu M oravy, v stupuji d o d ruhého d esetileti
jako vyhleddvana sit cyklistickych tras, k teré
spojuje malebna krajina, jiskrné vino a bohaté
tradice. Vinarské stezky jsou dnes spolehlivym
pridvodcem cyklistd putujicich z a k rasami

Moravy - jejich znaceni, bezpec¢i a klid

vyhledavaji nejen ti, pro které je cyklistika

odpoCinkem a cestou za poznanim, ale

predevéim &etrnym zplsobem dopravy a

zivotnim stylem.

Znacené cyklotustickét rasyj soup ouze

nejviditelnéjSim aspektem projektu, jehoz obsah tvofi stejnou mérou spoluprace Nadace
Partnerstvi s obcemi, vinafi a podnikateli na stezkach. Za poslednich pét let bylo témér
sto kilometrl stezek prelozeno z komunikaci pro motorova vozidla na nové cyklostezky,
desitky kilometrl vinafskych stezek vedoucich plivodné& po polnich cestach byly opatfeno
asfaltovym povrchem, informadni systém stezek nabizi turistdm interpretaci kulturniho
dédictvi vinorodé Moravy. Na vinarskych stezkach je vice nez sto ubytovacich a
stravovacich zarizeni certifikovanych zndmkou Cyklisté vitani. Nejlepsi vinafi a vinné
sklepy jsou nositeli certifikovany pro vinafskou turistiku.
Kazdorocné se na vinarskych stezkach konaji otevirani a zavirani sezény za Ucasti stovek
cyklistl z Fad vefejnosti, oblibenymi cyklistickymi akcemi jsou tématické vylety Giro di
vino a Tour de burcak. Grantova podpora programu Greenways Nadace Pa rtnerstvi
sméruje k vytvareni mistnich tématickych tras navazujicich na vinarské stezky, budovani
informacniho systému a odpocivek, podpory akci a aktivit, které pomahaji rozvijeni
projektu v obcich a regionech.
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10 + 1 vinarskych stezek

Brnénska vinarska stezka

Stezka zacind v Moravanech a napojuje moravskou metropoli na okruhy prochazejici
znojemskou a velkopavlovickou vinafskou podoblasti. Méfi 130 km a zavede cyklisty
napriklad do oblasti znamenitych cervenych vin v okoli Dolnich Kounic, do udoli feky
Jihlavy, do prirodniho parku Niva Jihlavy a k Novomlynskym nadrzim.

Velkopavlovicka vinarska stezka

Severni ¢ast 110 km dlouhé bohaté vétvené stezky vede okrajovou vinarskou oblasti s
atraktivnim terénem a dalekymi vyhledy. Z Velkopavlovicka, kraje zivé vinarské turistiky
s fadou otevienych vinnych sklepl trasa pokracuje Dolnomoravskym Gvalem a kolem
Novomlynskych nadrzi do Lednicko-valtického arealu.

Vinaiska stezka Podluzim

Stezka rovinatym Podluzim dosahuje délky 115 km, silni¢ni Useky se stridaji s polnimi
cestami a na nékolika mistech Ize obdivovat ojedinélé ukazky lidové sklepni architektury.
Jizni Cast stezky vede ke dvéma vyznamnym slovanskym sidlistim Pohansko a Valy u
Mikulcic, severnim smérem zavita trasa do lesnaté ¢asti Kyjovského Dolnacka.

Bzenecka vinarska stezka

Nejkratsi 26km dlouha stezka vede vétSinou po silnicich treti tfidy Kyjovskou
pahorkatinou, v o koli Bzence a Vracova prechazi do Dolnomoravského v alu. Trasa
okruhu navazuje na Kyjovskou, Uherskohradistskou a Straznickou vinarskou stezku, ¢ast
stezky jde soubézné s paterni Moravskou vinnou stezkou.

Znojemska vinarFska stezka

Nejdelsi trasa spojuje na 165 km témér 60 vinarskych obci. Trasa vinarské stezky na
Znojemsku netvofi uzavieny okruh, ale prochazi napfi¢ nejzajimavéjSimi misty vinarské
podoblasti. Oblast kolem feky Dyje nabizi rovné silni¢ni Useky a pfijemné cesty mezi poli
a vinicemi, milovnici naroé¢né&jsich terénl si vychutnaji Narodni park Podyji.

Mikulovska vinaiska stezka
Jizni cast stezky prochazi Lednicko-valtickym arealem. Trasa dlouhda 84 km vede
rovinatym terénem, nejvyssi nadmorské vysky dosahuje u kolonady na Rajstné, odkud
az do Nového Prerova vede podél cesko-rakouské hranice. Severni cast stezky vede
misty osidlenymi od po&atk( lidské existence, vinafskym krajem pod Palavou i okolim
Novomlynskych vodnich nadrzi.

Muténicka vinaiska stezka

Muténicko tvofi prechod mezi severnimi a jiznimi podoblastmi péstovani révy vinné na
Moravé. Prevazné rovinatd 65 km dlouhda trasa mirné zvinénou krajinou Kyjovské
pahorkatiny se da rozdélit do dvou mensich okruh{, vede po dob¥e sjizdnych zpevnénych
polnich cestach. Na trase je nékolik kratkych stoupani k mistiim dalekych vyhledQ.

Straznicka vinarska stezka

Klikata 101 km dlouha stezka vede prevazné po klidnych silnicich, pfiblizné 20 km tvofi
zpevnéné nebo travnaté polni cesty. Rovinatd trasa se zvedd pouze v podhifi Bilych
Karpat a v nékolika Usecich Hluckou pahorkatinou. Diky bohatému vétveni stezka
propojuje Straznicko s vinarskymi s tezkami P odluzim, U herskohradi$tskem a o kolim
Bzence.

Kyjovska vinarska stezka
Nejsevernéji polozena 85 km dlouhd stezka s narocnéjsim kopcovitym profilem je vyzvou
pro zdatné cyklisty. Trasa kopiruje rdz mirné zvinéné Kyjovské pahorkatiny i podhdfi
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ChFibl s nékolika dalekymi vyhledy. Daldimi vétvemi navazuje na stezky prochazejici
sousedicimi oblastmi - Bzeneckem, Velkopavlovickem a Muténickem.

Uherskohradistska vinafFska stezka

Idealni trasa pro celodenni rodinné vylety méfi 75 km a vede mirné zvinénou
pahorkatinou po klidnych silnicich a cyklostezkach. Jejim srdcem je slovacka metropole
Uherské Hradisté, odkud stezka mifi do Kostelan. DalSi cesta pokracuje podél reky
Moravy do Polesovic nebo na jih do lazenského meéstecka Ostrozska Nova Ves a na
Dolniacko.

Moravska vinna stezka — 290 km

Moravska vinna stezka je patefni trasou ojedinélé sité regionalnich cyklistickych stezek
vedoucich vinorodou krajinou jihovychodni Moravy. Jako soucast projektu Moravské
vinaFske stezky spojuje starobylé Znojmo se slovackou metropoli Uherskym Hradistém a
nabizi putovani krajem, ktery zdobi vino, bohata historie i Zivé tradice. Cervené znacena
Moravska vinna stezka prochazi vSemi moravskymi vinafskymi podoblastmi a protina
sedm z deseti okruhQ mistnich vinafskych stezek. Na jeji trase lezi 70 vinatskych obci,
desitka chranénych pfirodnich lokalit i vyznamné historické a architektonické pamatky
regionu.

Tématické stezky navazujici na MVS

Stezka Muskatu moravského

Kazdorocné na jare a na podzim jsou vsichni cyklisté a milovnici vin zvani na jednodenni
akci Na k olech v inohrady Uherskohradistska. S tart a kce b yva d opoledne n a h lavnim
Masarykové namésti v Uherském Hradisti a trasa vede po cyklostezkach kolem
slovackych vinnych sklepl, které samoziejmé& maji dvefe dokofdn a nabizeji degustace
mistnich vin. Jednou z tras je 40 kilometrl dlouhd stezka Muskatu moravského, ktera
Ulastniky seznamuje s historii Slechténi odrddy Mudkatu moravského v Poledovicich,
naudi je rozeznavat jednotlivé odrlidy vina ve vinicich a nabidne také fadu pé&knych
panoramatickych vyhledd do vinic Uherskohradiétska. Stezka vede pfes Kunovsky les do
Kostelan nad Moravou, Nedakonic a PoleSovic, kde byl Muskat moravsky vyslechtén.
Odtud pokracuje pres Vazany, Tucapy a BorSice do Zlechova a pfes Staré Mésto se vraci
zpét do Uherského Hradisté. www.uherske-hradiste.cz

Stezka Rulanského bilého

Akce s n dzvem N a kole vinohrady Uherskohradistska vas zasvéti do historie a tajd
péstovani révy na Slovacku. Na startu kazdy obdrzi mapu vinnych cyklostezek, darkovou
skleni¢ku, nalevku na vino a slosovatelny kupon; hlavni cenou je posezeni s prateli ve
vinném sklepé. Vedle stezky Muskatu moravského, stezky Blatnického Rohace a trasy pro
rodi¢e s dé&tmi za historii a vinem si cyklisté mohou vybrat 45 kilometrl dlouhou stezku
Rulandského bilého. Okruzni trasa, kterd zacinad i konc¢i v Uherském Hradisti, zavede
Uc¢astniky do mist, kde se tato burgundské odrlda s Usp&chem péstuje. Vede pres Staré
Mésto, Zlechov, Tupesy, Velehrad, Jalubi, Traplice, Dolinu, Kudlovice a Babice. Soucasti
programu jsou prohlidky vinaiskych uli¢ek, sklepd a vinohradQ, veéer pak ¢ekd véechny
Ucastniky zabavny program v historickém centru Uherského Hradisté.
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Obecni vinarska stezka Némcicky

Osmikilometrovy okruh kolem vinarské obce Némcicky seznamuje navstévniky s historii
vinarstvi, zdejSimi vini¢nimi tratémi a vesSkerymi zajimavostmi kolem vysadeb a
péstovani révy vinné. Na kole nebo pésky se podivate do mist, z nichz se otviraji
jedine¢né panoramatické vyhledy do Sirokého okoli. Trasa pfimo navazuje na Moravskou
vinnou stezku a dopliuji ji ¢tyfi informacni panely s mapou.

Modré hory

Okruzni 25 kilometrd dlouhd trasa vas provede krajinou, kterd je povéstnym srdcem
produkce moravskych &ervenych vin. Stezka, jejiz délku si mQzete upravovat podle
vlastni chuti a pési ¢i cyklistické zdatnosti, spojuje vinarské obce Boretice, Kobyli,
Némcicky, Velké Pavlovice a Vrbici, v jejichZ okoli se odrlidy s modrymi hrozny pé&stuji na
vice neZ poloviné vinohradl. www.modrehory.cz

Naucna vinarska stezka Velkych Bilovic

Nauéna stezka s vyhledy na nejrozlehlejsi aredl vinic v Ceské republice méfi pét
kilometrl a seznadmi vas s historii vinafstvi a viniénimi trat&mi v okoli Velkych Bilovic.
Trasa zacina u staré skoly, kde sidli muzeum a vinotéka, zaroven slouzici jako informacni
centrum.

Ve Velkych Bilovicich si mdZete prohlédnout vinné sklepy, vybudované Habany,
reformnimi novokiténci, ktefi v 16. a 17. stoleti putovali ze Svycarska napii¢ Evropou.
Zrucni habansti femeslnici pfi svém putovani zavadéli nové postupy ve vinarstvi, stavéli
sklepy a proslavili se i keramikou.

Stezka krajem André

Stezka pojmenovana podle odrlidy &erveného vina vede z Hustopeéi ptes Starovicky,
Velké Pavlovice a Boretice na Vrbici. V Bofreticich turisty |1dka nova rozhledna na Kravi
hofe, na Vrbici starobylé unikatni sklepy, ve Velkych Pavlovicich minete Slechtitelskou
stanici, kde odrlda André vznikla. Témé&f 19 kilometrl dlouhd stezka s kvalitnim
povrchem je vhodnd predevsim pro cykloturistiku, ale da se absolvovat i pésky.

7. Zazit kraj vina a pamatek na kole

.Kraj vina, pamatek, vinarskych stezek a milych
lidi* - to jsou hlavni znaky nejen jizni Moravy, ale
také ra kouské ob lasti Weinviertel, kterds jizni
Moravou n aj ihus ousedi.P rotos e N adace
Partnerstvi v réamci péle o rozvoj Moravskych
vinarskych stezek zapojila do preshrani¢niho
projektu nazvaného Zazit kraj vina a pamatek na
kole, jehoz partnery jsou Jihomoravsky kraj,
Centrala ¢ estovnihor wuchuj izni M oravy a
Weinviertel T ourismus. Tentop rojektj e
spolufinancovan z operacniho programu
Preshrani¢ni spoluprace CR-Rakousko a bude realizovén v obdobi 07/2010 - 05/2013.
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Hlavnim c ilem p rojektu j e s poluprace v oblasti ¢ ykloturistiky t vorba in ovativnich

ptihraniénich turistickych produktl, optimalizace zna¢eni mezinarodnich cyklistickych tras

a stezek, budovani drobné infrastruktury, monitoring cyklistd, marketing a propagace v

oblasti cestovniho ruchu, zvyseni ekonomického vyznamu turismu v pfihrani¢nim regionu

a zvySeni navstévnosti pfi vyuziti regionalnich zvlastnosti. V souvislosti s rozvojem

systémuU stezek pro vinafskou turistiku na jizni Moravé a v oblasti Weinviertel budou

realizovany nasledujici aktivity:

e plan organizatniho a marketingového rozvoje vinarskych stezek, vyhodnoceni
souCasného stavu zajisténi Udrzby mobiliafe stezek, 4 workshopy pro starosty
vinarskych obci

e navrh a tisk brozury Vinarské stezky jizni Moravy a Weinviertlu

e ndvrh 10 obrazovych a mapovych typl na vylety pro internetové stranky

e tvorba 5 image videoklipt o stezkach 4 vinarskych podoblasti Moravy a Vinné cesty
oblasti Weinviertlu pro pfedstaveni na internetu na webu www.vinarske.stezky.cz

e vyroba vystavnich bannerd (rollup) pro prezentace na konferencich, seminafich a
akcich v terénu

e usporadani 3 jednodennich akci otevirani vinarskych stezek Moravy a Weinviertlu.

7.1 Monitoring navstévnosti turistickych regiond,
cyklistickych a pésich stezek

V Ceské republice pribyva regionl a obci uvédomujicich si
pozitivni ptinos pé&sich a cyklistd pro dopravu i pro ulely
rekreace a cestovniho ruchu. Cistéjsi vzduch, zdravéjsi a
spokojenéjsi ob&ané, priliv turistd, to vée motivuje radnice k
vystavbé novych stezek. Kolik lidi stezky ve skutecnosti
vyuziva? Kde se nachazi nejvhodnéjsi mista pro instalaci
odpodivek a informaénich panell? Kdy je nejlepsi doba pro
provadéni udrzby? Jaky dopad na navitévnost maji rlzné
marketingové nastroje? Jaky je ekonomicky prinos stezek
pro obce ¢i regiony?

Na tyto otazky je mozné kvalifikované odpovédét pouze prostfednictvim systematického
monitoringu turistd. Jeho potfebnost zdlrazfiuje obecné& prosp&sna spolednost
Partnerstvi, ktera se problematikou Setrné dopravy a turistiky dlouhodobé zabyva.
Pravidelné sc&itani pésich a cykloturistl je u nds na rozdil od zapadoevropskych zemi
témér zcela opomijeno. Programoveé se jim zabyva pouze Sprava Narodniho parku Ceské
Svycarsko na celém Gzemi parku, v nékolika malo lokalitdch probihd i v Libereckém kraji.
Ostatni narodni parky, chranéné krajinné oblasti, mezinarodni a paterni cyklistické i pési
stezky se o s¢&itani bud’ vibec nepokoudi nebo se zde dé&laji nahodild ruéni s&itani, které
nepiindsi data s dostate¢nou vypovidaci hodnotou. Redenim pro z iskani re levantnich
Udaji o pohybu turistl je automaticky monitoring, k némuZ jsou vyuZivana specialni
monitorovaci zafizeni. S jejich pomoci je mozné sledovat pocty turistd v piirodé
dlouhodobé&, vyhodnocovat trendy, sezdénni vlivy a dokonce selektivné sé&itat rdzné
uzivatele stezek, napf. chodce a cyklisty. Pravé tyto Udaje jsou zasadni pfi planovani
kapacit infrastruktury pro &etrnou turistiku i zdGvodfiovani investic do jejiho rozvoje.

Monitorovaci zafizeni funguji na principu tlaku (pneumatickych hadi¢ek, naslapnych
desek), teploty (pyroelektrickych senzort), indukce proudu (elektroindukénich smyéek),
pfipadné metod zaloZzenych na foto a video zdznamech. Data jsou zaznamenavana
nepretrzité v definovanych casovych intervalech a je mozné je odesilat prostfednictvim
sité GSM primo do stolniho pocitace spravce Uzemi. Vyznamnou vyhodou monitorovaciho
zafizeni pro instalaci v terénu byva nezavislost na pripojeni k elektrické s iti, s nadna
instalace a nenaro¢na udrzba. Nedilnou soucasti vybaveni byva uzivatelsky prijemny

© Krajské sdruzeni NS MAS CR Jihomoravského kraje




Tradice a inovace ve venkovském cestovnim ruchu na jizni Moravé

software umoziujici jednoduché zpracovani, export a zvefejfiovani (dajd, napt.
prostiednictvim webové aplikace.

Systémy automatickych scitacd JiZ instalovala obecné prospésna spolecnost Partnerstvi
v Praze, Brné a narodnim parku Ceské Svycarsko. V posledné jmenovaném se jedna o sit
patnacti &idel pokryvajicich celou oblast narodniho parku. Pro spravu parku zajistuje
Partnerstvi, o.p.s. mési¢ni zpracovani dat. Toky ndvstévnikG dosahuji v letni sezéné v
nékterych lokalitach hodnot kolem 30 000 mésiéné (viz. Graf 1). Evidentni je také vliv
sezénnosti na pocet navstévniki narodniho parku (viz. Graf 2).

Obr 1: S¢&iténi turistd v Nérodnim parku Ceské Svycarsko (srpen 2008)

Obr 2: S¢iténi turistG v Ndrodnim parku Ceské Svycarsko (Edmundova soutéska,
C¢ervenec 2008 — duben 2009)

© Krajské sdruzeni NS MAS CR Jihomoravského kraje




Tradice a inovace ve venkovském cestovnim ruchu na jizni Moravé

Obr 3: Umisténi s¢itace turistd v Ndrodnim parku Ceské Svycarsko

V kvétnu usporadala Partnerstvi, o.p.s. ve spolupraci s TSK Praha testovaci scitani
cyklistl na stezkach v Podoli a v pfirodni rezervaci Divokd Sarka v Praze. Celkové bylo
zaznamenano na 50 000 prijezdd cyklistl, pficemz nejvy$&i hodnoty - pfes 2000
cyklistd za den - byly dosahovany o vikendech (viz. Graf 3). Jasné& se také ukazala
dopravni i rekreaéni funkce stezky - zatimco ve vSedni den proudila vét&ina cyklistl
dopoledne smérem do centra a odpoledne z centra (viz. Graf 4), o vikendu tomu bylo
presné naopak (viz. Graf 5).

Obr 4: Séitani cyklist( na stezce v Praze — Podoli (srovnani viedni den a vikend)
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Obr 5: Umisténi s¢itade cyklistd v Praze - Podoli

V Brné vyuzila Partnerstvi, o.p.s. na stezce Brno - Modfice zafizeni zaznamenavajici
vSechny uzivatele stezek — pési, in-line bruslare i cyklisty. B€hem jediného tydne vyuzilo
stezku vice nez 21 000 lidi, nedé&Ini hodnota dosahla dokonce 5 600 zdznamU (viz. Graf

6). Z divodu neexistujici ndvaznosti stezky na centrum mésta stale prevazuje jeji vyuziti
pro rekreaci.

Obr 6: Sé&itani uzZivateld stezky v Brné — ModFicich (16. — 22. 4. 2009)
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Monitoring turistl by se pfirozen& nemé&l omezit jen na zjistovani &isel o poétu uZivatell
stezek. Neméné dlleZity je také kvalitativni prizkum doplfiujici pfedchozi data
informacemi o chovani uZivatell, jejich zdjmech a olekavanich. Pfi zjistovani téchto
informaci Ize vyuZit stavajici prlzkumy narodnich agentur cestovniho ruchu, jakou je
v CR napf. agentura Czech Tourism. Napfiklad zji$ténim poctu a primérnych vydajd
navstévnik( stezky lze jednoduse vypocitat jeji ekonomicky pfinos pro region a porovnat
ho s hodnotou investice do jejiho vybudovani. Ne ndhodou podobné zahraniéni prizkumy
ukdzaly, Ze investice do stezek jsou jedny z nejlépe vynaloZzenych vefejnych prostiedkd.
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8. Muzeum obce Kobyli

Zalozeni

Muzeum obce Kobyli bylo otevieno v roce 1997.
Zakladatelem a pdvodcem myéslenky se stal
spolek Klub pratel historie Kobyli na Moravé
v Uzké soucinnosti s obci Kobyli.

Otevieni muzea predchazelo asi dvouleté obdobi
intenzivnich pfiprav, sbéru a tfidéni materidld a
nabyvani inspirace, jak m uzeum p ojmout.
V letech 1997 - 2000 bylo muzeum pfispévkovou
organizaci, od r. 2000 je pod pfimou spravou obce
Kobyli - je jeji organizacni slozkou. Zfrizovatelem
je tu diz o bec Kobyli. Muzejni sbirka je urfedné
zapsana do centralni evidence sbirek Ministerstva
kultury, ale zUstava v majetku zfizovatele.

Misto

Pro potfeby muzea byla vyclenéna ¢ast budovy ve

vlastnictvi obce - budova byvalé méstanské Skoly,

a to diky uzké spolupraci s obci. Provoz muzea byl

zahdjen v roce 19 97 se dvéma vystavnimi

mistnostmi a jednou urenou pro renovaci

predmétl. Postupem let se vystavni plocha

pomalu zvétSovala. V pfizemi budovy do r. 2008 sidlila mistni knihovna. Po jejim
prestéhovani do novych prostor pfipadla celda budova potfebam muzea. V dnesni dobé
jesté uvolnéna plocha neni zpracovana tak, jak by bylo vhodné, ale je to z nedostatku
finanénich prostfedk(. Neustdly boj vedeme s nedostatkem U loZnych p rostor p ro
depozitni véci.

Provoz

Provoz muzea do r. 2003 byl zabezpecovan

c¢astecnym pracovnim Uvazkem jedné osoby,

pracemi na dohodu o vykonané praci a

dobrovolnickou praci. Od r. 2004 je jedna osoba

na plny UGvazek, kterd je zameéstnancem

zFizovatele - obce Kobyli, tudiZz se podle pracovni

smlouvy vénuje i nékterym pracim pro obec. Dalsi

¢innosti se opét zabezpecluji praci na d ohodu o

vykonané praci a dobrovolnickou praci. Pravidelny

provoz se za takovych podminek stanovuje velmi

obtizné. Mnoho let se drzime stejného systému,

ktery neni idealni, ale celkem se osvédcil. Mame otevieno celoro¢né po predchozi
domluvé, béhem letni sezény, kterd u nds zacind v poloviné Cervna a konci posledni
vikend v srpnu a béhem adventniho obdobi méme otevieno kazdou nedéli od 14 do 17
hodin - tyto sluzby zabezpecuje Klub pratel historie Kobyli dobrovolnickou praci. Zbytek
zabezpecCuje zaméstnanec muzea, a proto je vyhodné disponovat volnéjsi pracovni
dobou.

Exponaty, vystavni prostor

Zaklad Uspésného muzea je dobfe vystavéna expozice. Neni na skodu si aspor ramcové
uréit, ¢emu se chceme v muzeu vénovat, co chceme navétévnikdm ukézat - vyprofilovat
se, aby nedo$lo k tomu, Zze budete mist smés rlznorodych véci, které dohromady nic
nefikaji. Moderni muzejni a vystavni trendy, které se prosazuji ve velkych muzeich, jsou
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sice efektni a splfiuji svdj ucel, ale podle
mého ndazoru pro typ muzea, které
muzeum v Kobyli predstavuje, nejsou
moc v hodné. V prvni fadé je potieba
sesbirat dostate¢né mnoZzstvi vystavniho
materidlu. Sbér se déje vétSinou
prostfednictvim daru, zaplj¢ky nebo
koupé. Majetek muzea v Kobyli tvofi asi
95 % darl od obdanl nebo rodakl obce,
zbytek ¢&ini zaplj¢ky a koupé. Ve je
potfeba zadokumentovat - darovaci
smlouvy, zapQjéni protokoly, kupni
smlouvy atd.
Na in stalaci p rvnich e xpozic pracovala
aranzérka M oravského z emského m uzea
spolu se ¢&lenkami klubu. Profesiondlni aranzérka poskytla mnoho trikl, napadd a
zkuSenosti, které zarocujeme uz nékolik let sami pfi tvorbé vystav a pretvareni expozic.
Expozice jsou upravené tak, aby je mohl navétévnik zhlédnout sam, ale i s privodcem
(popisky, informacni panely atd.). Nezasvéceny navstévnik vétSinou velmi oceni
privodce, ktery svym vykladem expozici osvéZi a pFiblizi. Je tfeba peclivéji zvazit, jak
chceme, aby expozice vypadala, aby splnila svij Géel a byla atraktivni pro navstévniky,
coz je ale dlouhodobéjsi proces (,vychytavani musek"). Muzeum obce Kobyli kazdoro¢né
porada dvé vystavy, bud z vlastnich zdrojd, nebo hosti vystavy vytvarnikd, fotografl a
dalich umélcd. Velmi GUspé&sné byly vystavy rukod&lnych &innosti jako perniky, vysivky,
krajky, vystava fotografii starého Kobyli, vystava naboZenskych obrazi uspofadana do
cyklu liturgického roku, vystava hracek a dalsi. Ke kazdé vystavé je usporadana vernisaz
s kulturnim programem. Pro tyto pfechodné vystavy mame vyclenény prazdny prostor.
Dulezitd sougast stalych expozic je privodcovska &innost, kterd je vitand u hromadnych
zajezd(Q. Prlvodni slovo, které poskytujeme navstévnikim, velmi ovlivni jejich dojem
z celé expozice. Privodni slovo by mélo byt zasvécené, fakticky presné, zajimavé,
oZzivené né&jakou mistni historkou, ,drbem", ne suchoparné slozené jen s faktl. Nékdy
¢lov&ka prekvapi, jakou kategorii navétévnik( zaujme. Muzeum by nemélo byt statickym
zaprasenym prostorem bez zivota.

Propagace

Zivotaschopnost muzea z&visi na navstévnicich, a proto také na Gcinné propagaci a
zviditelnéni. Muzeum obce Kobyli vyuzivd spoluprace obce Kobyli s Mikroregionem
Hustopeé&sko, svazkem obci Modré hory - coZ je tvorba informacnich materiall, letakd,
prezentace na veletrzich atd. Informujeme m édia (tisk, rozhlas, t elevize) o a kcich a
zménach v muzeu. Vyuzivdme k propagaci i internet, kdy mame své misto na strankach
obce, p lacené m isto n a p ortdlu s eznam.cz, v yuzivame k oznamovani a kci t uristické
informacni portaly jako jsou akcevcesku.cz, akce.cz, kudyznudy.cz atd. Internet je
v dnesni dobé jedno z nejacinnéjSich médii. Co je jesté spolehlivéjsi forma propagace, je
spokojeny navstévnik. Spokojeného navstévnika, ktery bude doporucovat svym znamym,
aby se k vam podivali, vam nenahradi z adné letaky, i nfo p ortdly atd. Proto se vam
vyplati nedetfit casem a pozornosti k ndvétévnikiim.

Rdzné

Zakladem dobrého fungovani obecniho nevydéleCného zafizeni, jakym muzeum je, je
podpora samospravy obce. Rozpolet muzea je uz nékolik let zhruba 500.000.-
V rozpoctu jsou zahrnuty vSechny naklady na provoz, coz je plat zaméstnance, plyn,
elektfina, voda, opravy na budové a dalsi. Podpora provozu muzea a jeho cinnosti je
zatim v Kobyli celkem stabilni. Je potfeba, aby bylo vidét néjaké vysledky prace, ktera se
v muzeu dé&je. DlleZita je i spoluprace na zpracovani historickych pramenl vypovidajici o
obci nebo o tématu, na kterém je postaveno muzeum. Spolupracujeme na organizaci
folklornich a kulturnich a kci, propagaci o bce, p ofadame prednasky. Nedilnou a velmi
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dilezitou je spoluprace s Klubem ptéatel historie, ktery se neustdle vyznamnou mérou
podili na provozu a ¢innosti muzea.

Mgr. Blanka Vanéckova - vedouci organizacni slozky — Muzeum obce Kobyli

9. Modré hory - kraj kudy prosel Pan Bih

Stezka Modré hory je nejzdafilejSim projektem
mistnich  vinafskych cyklotras, které slouZzi
k poznani vinorodé Moravy ze sedla kola.
Perfektné vyznacena trasa tvori pestry okruh,
ktery nabizi nejen idealni tip pro rodinny vylet,
ale i nékolik atraktivnich terénnich usek( pro
naro¢néjsi cyklisty.

Délka: 25 km

Naroc¢nost: stfedni

Kolo: krosové; horské

Turisticka oblast: Palava

Pribéh: Velké Pavlovice - Némcicky — Boretice — Kobyli -Vrbice

Cyklisticka stezka Modré hory je turistickou soucasti vinarského projektu, u jehoz zrodu
stal profesor Vilém Kraus. Své vyznani kraji, jehoz vinorodym stranim davaji modrou
barvu letni rdna i bobule hroznt na podzim, vloZil do téchto vét:

~Pétihvézdi moravskych vinarskych obci v ¢ele s méstem Velké Pavlovice je odedavna
znamé svymi Cervenymi viny ze svahovych vini¢nich poloh rozlozenych okruhem ve
zvinéné krajiné. K rovinatému jihu oteviend ,rukapané" je jako mozolnatd dlan, z niz
vychazi pét ¢ilych a tvorivych prstl, které modelovaly svahy v okoli lidskych sidli&t do
tvaru poli, sadd, vinic i lesG. Témi pomysinymi prsty prochazi n dhodny p outnik a
slabikuje jejich jména jak by &etl radost z dotekl détské ruky: Velké Pavlovice,
Némcicky, Boretice, Kobyli a nejvys polozena Vrbice."

Vinafska stezka Modré hory tvofi
uzavreny okruh, takze vylet za poznanim
vinarské krajiny s nadhernymi vyhledy do
okoli, muizete zacit v kterékoliv obci na
trase. Protoze severozapadni Usek stezky
stoupa kopcovitym terénem okraje
Zdanického | esaa z nékolika smérd
dostupna vlakova zastavka je ve Velkych
Pavlovicich, doporucuji vyrazit za Cerstva
smérem na Némcicky. Mésto, které je
centrem n arodopisné o blasti H anacké
Slovacko, opustite v mistni ¢asti Zelnice.

POvodni tvar historické sklepni uli¢ky dnes pfipomina uz jen par nadsklepnich lisoven na
jejim zacatku, vétsina jich byla v minulosti prestavéna na obytné domy. Po vjezdu do
terénu stoupa stezka nezpevnénou cestou nejcennéjsSimi vini¢nimi tratémi Staré hory,
ISperky a Bojanovska k nejvyssimu bodu, odkud se po klidné silnici spolu s Moravskou
vinnou stezkou spousti k Velkym Pavlovicim. U Horackova kfize odboci vlevo a po
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kratkém spolecném Useku s tématickou

stezkou A ndrés toupa k atastrem obce

Némcicky ke kapli sv. Antonina v trati

ROZeny. Magické misto néméického vinarstvi

je jednim zez astavenin at rase

osmikilometrové obecni vinarské stezky, ktera

na Ctyfech panelech informuje o historii obce

a p anoramatickych v yhledech v j ejim o koli.

Némcickami prochazi M odrohorska k olem

sklepd nékolika mistnich vinafd - deci

osvézujiciho Veltlinu splachne prach cest i

Unavu z vystoupanych metrl. Do sousednich

Boretic vede stezka po silnici; milovnici kopcl a dalekych vyhledd si ji mohou zpestfit
prudkym stoupanim k rozhledné nad Kravi horou, kam odbocuje modre znacena pési
stezka na konci Némcicek. K dalsi zastavce na trase vede znacena stezka od rozhledny
nad Boreticemi i z obce samotné. Kobyli je stard vinarska obec, kde se réva vinna
péstovala uz ve 13. stoleti. Hluboké vinné sklepy a pamatkové chranéné lisovny jsou
roztrouseny po celé obci, presvédcivé svédectvi o bohaté historii vinafstvi v obci podava
vinarskd expozice v mistnim m uzeu. P osledni s toupani n a p oznavaci e xpedici krajem
Modrych hor vas pfivede na Vrbici, davnou strazni osadu s dominantnim novoromanskym
kostelem sv. Jilji. Pod nim, ve stranim slepencové skaly, je v sedmi patrech nad sebou
vybudovany vzacné jednolity aredl vinnych sklept, kde se rodi nejlepéi ¢ervend vina na
Moravé. Ochutnejte tfeba Cuvée, jemuz daly Modré hory jméno. Lahodna chut Modrého
Portugalu a Frankovky vas bude provazet cestou do Boretic, kde na vas Ceka vinem
inspirovana recese v podobé Svobodné spolkové republiky Kravi hora. Ve stejnojmenném
hotelu navstivte kancelar prezidenta republiky Kravi hora, ve které o kvalité demokracie
nerozhoduiji slovni proklamace, ale kvalita vina. S Gsmé&vem na rtech pak mizZete vyrazit
do cile ve Velkych Pavlovicich. Trikilometrovy Usek nabizi dvé moznosti. Pro ty, ktefi uz
maji kopcl plné zuby je uréena stezka André, vedouci do cile vyletu p¥imo z Kravi Hory.
Vrchafe a milovniky dalekych vyhledl ¢ekd je$té jeden impozantni zaZitek — stoupani
vinicemi k rozhledné Slunec¢na. Jeji vzdusna a elegantni konstrukce se tyci v trati Nad
zahradami a z vy$ky dvaceti metr( nabizi panoramaticky pohled do vinaFského kraje.

Doporucujeme navstivit:

N&mcei¢ky - VinaFsky dvar

Boretice - rozhledna

Kobyli - vinaFska expzice v obecnim muzeu
Vrbice - sklepni kolonie Straz

Boretice - Kravi hora

Velké Pavlovice - rozhledna Slunecna
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