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Vyrobky, remesla a lidé

Po roce snaZeni se objevuji v regionu
vyrobky oznacené znac¢kou ,MORAVSKY
KRAS - regionalni produkt®. Seznamte
se s prvnimi tfemi.

Stripky odjinud
Systém znac€eni mistnich
produkti se rozviji i v dalich

tfech regionech - v Beskydech,
na Sumavé a v KrkonosSich.

Boskovicke ovoce
Ke staveni patfi lipa, hruSen Ci
vlaSsky ofesak, symboly to zivota,
plodnosti, pohostinnosti
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Doma v MORAVSKE

KRASU

,MORAVSKY KRAS —
regionalni produkt®”

Stejné jako kaZdy region v Ceské
republice, i Moravsky kras ma svij
vlastni neopakovatelny charakter, dany
prirodnim bohatstvim, kulturou a sta-
letymi tradicemi jeho obyvatel. Také
vyrobky a produkty pochazejici
z Moravského krasu nesou ¢ast tohoto
charakteru - je do nich vloZena price
zdejSich femeslniki a zemédéleq, i ¢ast
jejich duse. Zavedeni znacky pro vyrob-
ky, ktera garantuje jejich pivod v regi-
onu Moravského krasu, je jednou
z cest, jak zviditelnit produkci mistnich
vyrobei. A to jak vidi turistiim a nav-
Stévnikim regionu, tak viici jeho oby-
vatelim. Zdkaznik ziskda ndkupem
znacenych produkti kvalitni a jedine¢-
ny vyrobek, podpoii konkrétniho
vyrobce a ekonomiku regionu a zaroveri
chrani Zivotni prostredi.
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Co znamena ,MORAVSKY
KRAS — regionalni produkt®“?

.MORAVSKY KRAS - regiondln{
produkt® je novd znacka pro zdejii
vyrobky, kterd garantuje zejména ptivod
vyrobkti v Moravském krasu a okol{
a jejich jedinecnost vyplyvajici z vazby
na tento region (tradice, mistni suroviny,
rucni vyroba apod.). Znacka bude udélo-
vdna od dnora 2007 femeslnym vyrob-
ktim, potravindiskym nebo zemédélskym
produktim, které mus{ byt dostate¢né
kvalitni a nesmi poSkozovat pfirodu
a Zivotn{ prostfedi. Znacku ziskajf jen ti
vyrobci, jejichZ produkty prosly piisnym
procesem certifikace, kdy jsou hodnoce-
ny nezdvislou certifika¢ni komisi.

Pro¢ nova znacka vznikla?

Znacen{ mistnich vyrobki je jednou
z moZnosti, jak spojit ochranu prirodni-
ho a kulturniho dédictvi s hospodarenim
¢lovéka. Znacka muiiZe prosperovat diky
vyjimec¢nosti Moravského krasu jakoZto
uzemi se svébytnou kulturou i zachova-
lou pifrodou, které je chranénou krajin-
nou oblastf a zdroveri soucdst{ evropské
soustavy chranénych tizemi Natura 2000.
Znacka také pomdhd celit neptivodnim
vyrobkdm, které zneuZivaji ndzvl a sym-
bolii spojenych s Moravskym krasem pro
svou vlastn{ reklamu.

Znacené vyrobky a jejich propagace
na druhou stranu poméhaji zviditelnit cely
region Moravského krasu a posilit jeho

,,image“. (pokracovdni ¢ldnku na str. 2)

Noviny pro milovniky Moravského krasu, jeho pFirody a lidr.

MAS Moravsky kras ma svoji strategii

Mistni akéni skupina MAS Moravsky
kras ptisobi na izemf{ mikroregionu Spo-
lek pro rozvoj venkova Moravsky kras
a mikroregionu Casnyi od kvétna 2006.
Uzemi mistni akénf skupiny je tvofeno
26 obcemi, 4 méstysy a méstem Rdjec—
Jestiebi. Zalozili ji pfedstavitelé obcf,
neziskovych organizaci a podnikatel€, aby

se mohli uchdzet o podporu v programu
LEADER+.

Princip iniciativy a programu LEA-
DER+ je ten, Ze pokud vznikne v ur¢i-
tém uzemi subjekt (mistni ak¢ni skupi-
na), ktery je schopen popsat potieby
svého dzemi a soucasné prokdZe svou
schopnost vybirat nejvhodnéjsi aktivity,

jez budou fesit zminéné potieby, je mu
svéfen urcity obnos pencz, ktery ndsled-
n¢ podle danych pravidel rozdéluje.

Pro diikladné pozndn{ potfeb tizem{
mistni akénif skupiny se na podzim 2006
v osmi obcich a jednom mésté v regionu
organizovali vefejné diskuse.

(pokracovdni ¢ldnku na str. 2)

Moravsky kras — jeskyné a NATURA 2000

Moravsky kras pati{ mezi nejvyznam-
néjsi krasové oblasti ve stfedni Evropé,
JjiZ od roku 1956 je chrdnénou krajinnou
oblasti. Pfed 350 miliony let v dobé prvo-
hor se na dn€ ddvnych moftf zacaly ukld-
dat schranky Zivocicht a postupné se pre-
meénovaly v horninu. Mnohem pozdéji,
kdyZ more ustoupilo, zacala tuto horninu
rozpoustét povrchovd voda. Nejprve vytvo-
fila hlubokd kanonovita udolf, vnikala také
do puklin v podloZi. Tak vznikl sloZity pod-
zemni ficni systém a vice nez tisic jeskyni
vyjimecné krdsy, jak je zndme dnes. Jed-

Jeskyné, krdpniky, ponorné feky, pro-
pasti, zdvrty a jest¢ mnohé dals{ ukazy
tvot{ soubor prirodnich jevi, kterym rikd-
me kras. Je to jméno slovinského ptivo-
du, které u nds zdomacnélo. Krasové kon-
¢iny se od normdlnich krajin svérdzné
odliSuji. Voda se vsakuje do jemnych trh-
lin vdpenct a pozvolna je rozpousténim
rozSifuje, misto udolf vznikaji na povrchu
¢etné prohlubné — zdvrty, které odvadé-
jivodu do podzemi. Voda obihd aZ v pod-
zemi, v dutindch a v jeskynich, které tu
nahrazuji povrchovd tdoli. v temnotdch
na jejich dnech jsou koryta podzemnich
fek, pdnve a tiné podzemnich jezer.
S celych ploch stropt podzemnich dutin

kanou do jeskyn vécné sprsky kapek. Povr-
chové odvodnovdni se v krasové krajiné
pfeménilo v neviditelny podzemni kraso-
vy obéh vody. Potoky a feky, které prité-
kaji z normdlnich oblasti do krasu, se
v ném propadaji do podzemi a pokracuji
v jeskynich jako ponorné toky, a né€kde
ddl a niZe, na okraji krasu, vyvéraji opét
na dennf svétlo.

Moravsky kras je i krajina s pestrou
faunou a flérou. Je to krajina od pravéku
osidlend clovékem, ktery ji postupné pre-
tvdrel. Jen vzacné — v neptistupnych kra-

sovych roklindch a Zlebech — ndm zista-
la zachovdna ve své ptivodni podobé.
Zdejsi stanovisté rostlin a Zivocichi jsou
spolu s jeskynnimi systémy chrdnény
1 jako soucdst evropsky vyznamnych loka-
lit soustavy NATURA 2000.

Chrdnény jsou sutové lesy, buciny,
dubohabfiny, teplomilné doubravy, suto-
vé lesy, stepni trdvniky, louky, skdly a suté
a fragmenty luznich lest.

Unikdtn{ pffrodni hodnoty vyZaduji
citlivé a Setrné vyuZivani a hospodafeni.
Nejvhodnéjsi zptisob hospodareni v kra-
sovych oblastech musi byt vysledkem
rozumného kompromisu mezi zdjmy hos-
poddri a ochranou pifrody se zohledné-
nim zkusenosti mistnich obyvatel. Aktiv-
ni dcast zemédélcl, ochrdncl prirody,
mistnich obyvatel, pfedstaviteld nevldd-
nich organizaci a mistn{ samosprdvy je
nevyhnutnd. Hleddn{ zminéného kompro-
misu vyZaduje vzdjemné porozuméni,
naslouchdni a ochotu respektovat ndzor
druhé strany coZ trvd obycejné delsi dobu.
Zachovdn{ pfirodnich hodnot Moravské-
ho krasu proto jiZ dlouho nenf jenom
zéleZitosti ,,ochrandfd nebo jeskynara®,
ale vSech obyvatel. Bez jejich pomoci
a podpory se ,.Kras* jednoduSe nedd
chrénit.

)E  Stiipky odjinud |

Znacky v dalSich
regionech

Znacka v Moravském krasu
nenf jedind — patfi do rodiny regi-
ondlniho znaceni, kterd se stdle
pomalu rozriistd — posudte sami:

KrkonoSe miri dal

V Krkonosich md projekt zna-
¢eni mistnich vyrobkd starSiho
bratficka (znacka Krkonose —
origindlni produkt). Prvni znacky
tam udélili jiz na podzim 2005.
Znacenych vyrobkd je v Krko-
nosich zatim 13, zato se vSak
z obCanského sdruzeni ,,Sdruzeni

pro krkono§ské produkty®, které

Mas KRKONOSE

vzniklo ptivodné pouze kvili zna-
¢eni mistnich vyrobkt, postupné
stala tzv. Mistni akéni skupina
(MAS). Ziskala grant na pripravu
strategie rozvoje pro KrkonoSe
amd velky potencidl Cerpat nemalé
evropské finance prostrednictvim
programu LEADER. Aby sdruzen{
potvrdilo, Ze znaCeni vyrobki
bude nynf jen jednou z jeho akti-
vit, zménilo na konci fijna své
jméno na ,,MAS Krkonose*.

Vyrobeno v Beskydech

Beskydska sestricka nasi znacky
prisla na svét také o néco drive —
na zacatku roku 2006. Od té doby
ziskalo v Beskydech certifikat jiz
16 mistnich vyrobct. Znadce se

v Beskydech dari velmi dobte a na
podzim 2006 se zde zrodilo nové
obcanské sdruzeni Lidé v Besky-
dech, o.s., které se nyni o systém
znadeni stard a pod jehoz hlavickou
se schazi vyrobci i dalsi predstavi-
telé regionu, aby spole¢né prispéli
k udrzitelnému rozvoji Beskyd.

(pokracovdni rubriky na strané 4)




jaro — léto 2007

Doma v Moravském krasu

Strana 3

TFi prvni vlastovky — vyrobky se znackou
»MORAVSKY KRAS — regionalni produkt®”

Pivo Kvasar — 14%
specialni svétlé pivo
s pridavkem medu

Pivovar Cernd Hora je nejstar§fm pivo-
varem na Moravé. Prvni pisemnd zmin-
ka o pivovaru Cernd Hora pochdzi z roku
1530, kdy panstvi Cernou Horu vlastnili
bratii Tas a Jaroslav Cernohorsky z Bos-
kovic. V jejich spole¢né
majetkové smlouvé
zroku 1530 je zminka
o existenci panského
pivovaru Cernd Hora.
Vyslovné je vSak exis-
tence panského pivo-
varu Cernd Hora
doloZena aZ o dva-
cet let pozdé&ji a to
ke dni sv. Tf{ Krd-
16 roku 1550, kdy
sestry Cernohor-
ské z Boskovic
av Cerné Hore
proddvaly Cerno-
horské panstvi
svému stryci Vdc-
lavu z Boskovic
ana Bucovicich.
Tehdy statek zahr-
noval i mimo jiné
pivovar s mytem.

Pivo Kvasar je
specidlni svétlé
pivo ochucené, jehoZ zdkladnimi surovi-
nami jsou voda, slad, chmel a med. Pojme-
novéno je podle nebeskych objektil. Kva-
sar je vesmirné téleso, které se v optickém
dalekohledu jevi jako hvézda.

Pivo Kvasar se vyrdbi podle tradi¢ni
receptury. Slad se varf dvourmutovym
dekokénim zptisobem na piivodnf stup-
novitost. Kvasen{ piva probihd v otevie-
nych kddich na spilce—dlouze a studené.
Po desiti tydnech zrdni v tancich v leZdc-
kém sklepé se pivo filtruje a stdci do sudt
nebo lahvi.

Je to pivo plzeriského typu, vyznacu-
jici se dobrou pénivosti, zlatoZlutou aZ
zlatohnédou barvou, dobrého fizu a plnos-
ti, kterd podnécuje k dalSimu napitf a odpo-
vidd charakteru Ceskych piv stfedné pro-
kvaSenych. Vyznacuje se jemnou vyro-
vnanou hotkosti a jemnou medovou pii-
chuti mirné naslddlého charakteru. Obsah
alkoholu je vice neZ 5,8% obj.

Kvasar byl poprvé prezentovdn na
veletrhu Pivex 98. Mezi vyznamnymi

dspéchy pro Kvasar je vitézstvi v soutéZi
Pivo Ceské republiky 2004 v kategorii
specidlnich piv v Ceskych Bud&jovi-
cich.

Vyznamnym ocenénim které Kvasar
ziskal v minulém roce je titul Zlatd chut
Jjizni Moravy.

Pivovar Cernd Hora, a.s.
Cernd Hora 3/5, PSC 679 21

tel. 516 482411
e-mail: PivovarCH@PivovarCH.cz

www.pivovarch.cz

Pfirodni plisnovy syr
NIVA extra

MiIékdrna Otinoves s.r.o. je pokraco-
vatelem téméf 80-leté tradice mlékdren-
stvi a vyroby mlécnych vyrobki na Dra-
hanské vrchoviné. Hlavnim produktem
mlékdrny je pfirodni plisfiovy syr NIVA
extra, kterého spolecnost vyexpeduje za
rok tisic tun. Pro vyrobu syru zpracuje
mlékdrna 30 tisic litrli mléka denné. Vsech-
no zpracovdvané mléko pochdzi z Morav-
ského krasu a Drahanské vrchoviny. Pi-
rodnf plistiovy syr NIVA extra je typicky
regiondln{ produkt s vyraznym lokdlnim
charakterem.

Syr jemné a zdroveni pikantni chuti je
tradicnim vyrobkem. Vyrdbi se podle
osvédCenych receptur jiz od roku 1963.
Zégkladni surovinou pro vyrobu syru je
pasterované plnotu¢né mléko, ddle se
pouzivd uslechtild pliseri Penicillium
roqueforti, syfidlo, smetanovy zdkys a stil.

Vyroba probihd ve specidlnich vyrobni-
cich a ndsledné zrdnf syrti pokracuje po
dobu 5 tydnti v prostorach s presné dany-
mi klimatickymi parametry.

Vysledkem tradi¢niho postupu je boch-
nik o vdze 2 kg s obsahem tuku v suSin¢
52%. Do obchodnf sit€ doddvd mlékdrna
syr pod vlastni obchodn{ znackou.

V oenogastronomii jsou syry s mod-
rou plisni velice cenéné. Tvoif tradicné
skvély doprovod likérovym, aromatizo-
vanym a fortifikovanym vinim (Sauter-

nes, Barsac, Tokaj, portské...). V regio-
ndln{ gastronomii, zv14st ve francouzském
Bordelais, se poddvaji jako dezert ve spo-
lecnosti ¢ervenych extraktivnich vin na
bdzi Cabernet Sauvignon nebo Merlot. To
plati i pro NIVU extra. Doporucuje se
servirovat jako chutovku na zdvér stolo-
vani. Vyzni bdjecné v kombinaci s tichy-
mi bilymi viny téch nejvyssich privlast-
kovych kategorif z odrid jako jsou napf.
Pdlava, Rulandské Sedé nebo Aurelius.
MiIékdrna Otinoves ziskala pro syr NIVA
extra prestiZni ocenéni KLASA urcené
pro kvalitn{ ¢eské potravindiské a zeme-
délské produkty udélované v rdmei Ndrod-
niho programu pro podporu domdcich
potravin. Dal$im ocenénim je titul Vyro-
bek Olomouckého kraje, ktery syru NIVA
extra udélil predseda Agrdrni komory Olo-
mouckého kraje na zdklad€ ndvrhu nezd-
vislé hodnotitelské komise.

Miékdrna Otinoves s.r.o.

Otinoves 201, 798 61

tel.: 582 395 033

fax: 582 395 102

e-mail: info@mot.cz

www.mot.cz

Kozi syr Sedlak

Na kozi farmé rodiny Sedldkovych
v Sosfivee zpracovavaji denné 10 aZ
200 1 mléka, cozZ odpovidd 10 az
20 kg syra. Jejich kozi syr
s ndzvem Sedldk je typicky
predstavitel Cerstvych
bilych syri. Vyrdbi se ze
stoprocentniho koziho
mléka, pti jeho zpracova-
nf (vSe probihd ru¢né na
farmé) jsou pouZity
uslechtilé kvasné kultu-
ry asyfidlo, mléko je
pasterované a profesiondl
by moznd jesté dodal, Ze jde
o0 syr s tzv. dohffvanou syreni-
nou. ProtoZe Sedldkovi syr o hmotnos-
ti 80 g vakuujf a nechajf jej takto baleny
aZ 1 mésic odpocinout (piivodné tvaroho-
vd konzistence se pfitom mén{ v pruzZné
vld¢nou), mohli bychom mluvit s trochou
nadsdzky o jistém zrdn{ nebo spi§ vyzrd-
vdni. To se projevi pfedev§im v chuti. Pi-
jemné a nevtiravé aroma, ona znalci tak
ocetiovand ,,kozinka”, zfskd jemné tony
soli a ve vyrazu se pln€ projevi komplet-
ni Skdla harmonicky komponovanych
minerdld a tukd. Sedldkdv koz{ syr obsa-
huje standardné 40 % tuku v susin€ a pan{

Sedldkovd jej pfipravuje podle prdni
zdkaznikd s riznymi prichutémi. Existu-
jivarianty s ofechy, mandlemi, ¢esnekem
a zelenym peprfem, v sezoné jsou velice
oblibené syry se zelenymi bylinkami. Ide-
alnf je jako predkrm, ale miZe se pouZzi-
vat stylové i ke gratinovdni. Skvely je jako
soucdst osveézujicich letnich saldtt s oli-
vovym olejem, dd se naklddat do nejriz-
néjSich marindd s pikantnim kofenim
a Cesnekem nebo pripravovat na roStu
zabaleny ve vinném listu. Ale nejlepsi je
zcela jist€ jen tak, jako spole¢nik lehkym
bilym a riZovym ovocitym vintim na zavér
stolovdni. NaaranZuje me-li jeSt¢ na sto-
le misku ¢ernych oliv a pékné vypeceny
venkovsky chléb, dobrd svatba, jak fikaji
Francouzi, je na svete.

Vyznamnym ocenénim ktery syr Sed-
ldk ziskal v minulém roce je titul Zlatd
chut’ jizn{ Moravy, ktery syru udé¢lil pred-
seda Agrdrni komory Jihomoravského kra-
je na zdklad€ ndvrhu nezdvislé hodnoti-
telské komise.

Do portfolia rodinné farmy patii kro-
mé syra také koz{ brynza a kozi tvaroh.
Ale samozrejmé jenom v sezéng. Ta zaci-
nd nékdy v ¢asném predjafi a obcas se
protdhne azZ do prosince. V soucasné dobé
na farmé chovaji kolem 120 koz, z toho

je 70 dojnych. V prekrdsné
piirodé Morav-
ského krasu,
je stado
chovéno
zpliso-

bem pasteveckym, tj. pokud to podmin-
ky umoziiuji, v krajiné je doslova v pohy-
bu, hliddno dvéma howawardy a pod
dohledem pastevce. Kromé ¢eskych kozi-
¢ek na farmé najdeme také kasmirské, kte-
ré jsou chovdny predevs§im pro kiZi
a dopliikové také na maso.

Farma dojnych a kasmirskych koz
Eva Sedldkovd

Sosiivka 45

679 13 Sloup

telefon: 516 435 371

email: sedlak.kozy @centrum.cz
www.sedlakkozy.cz

E/p Zeptejte se mistnich

Baskicky salat

Variace na tradi¢ni recept, upravil
M. Magni
Suroviny pro 4—6 osob
250 g cerstvého koziho syra, 100 g
uzeného ovciho syra, nékolik
malych cuket (cca 15 cm dlouhé),
2 dobte vyzrdld rajcata, 3 Salotky,
4 1zice olivového oleje, 1Zicka
dijonské hot¢ice, citrénova stdva,
hrst 1istkd bazalky, ¢erny pept, sil
Osusend kolecka koztho syra roz-
krojime napric na dvé stejné cdsti
a zprudka je 7 obou stran osmazime
na oleji. V porceldnové mise si pri-
pravime dresink z horcice, olivového
oleje, citronové stavy, cerstvé mleté-
ho pepre a soli, priddme na malé
mésicky krdjend sparend a oloupand
rajcata a na tenkd kolecka nakrdje-
nou Salotku. (Tu pred priddnim v prs-
tech jemné promneme, abychom odde-
lili jednotlivé krouzky). Na jiné panvi
osmazime omyté, ocistené a podélné
prekrojené malé cukety. Tesné pred
poddvdnim vmichdme zlehka do misy
osmazend piilkolecka koziho syra,
nastrouhdme nahrubo ov¢t syr, vse
ozdobime malymi listky bazalky a saldt
servirujeme na talirky se 2-3 kousky
osmazenych cuket. Nejlepsi prilohou
Je klasickd francouzskd bageta a dob-
e temperované suché bilé vino se ji7
postard o tu spravnou ,,dobrou svat-
bu”.

Letni kvétakova polévka
s nivou

Autorsky recept Milana Magniho
Suroviny pro 4—5 osob

1 menSi kvétak, 1 cibule, 0,5 litru
kufeciho vyvaru, hrst Zampiond,
svazecek pazitky, kari a chilli
korent, 100 g mésla, 1 dl smetany,
100g Nivy z Otinovsi , bilé suché
vino, ¢erny pepr

Kvétdk dobre opldchneme, roze-
bereme na ruzicky, ocistené Zampio-
ny nakrdjime i s noZkami na tenké
pldtky. Na mdsle v kastrolu zpénime
nadrobno nasekanou cibuli, priddme
Zampiony a lehce osmahneme. Potom
vloZime kvétdk, vse zaprdsime kore-
nim a zalijeme vyvarem a trochou
vina. Nechdme cca 5 minut pod poklic-
kou varit, aZ je kvétdk polomekky,
odstavime z ohné. Mezitim si v misce
rozetireme syr se smetanou do hladka
a smés vlijeme do polévky. Dobre
v kastrolu rozmichdme — prokvedld-
me a jesté prihiejeme na mirném ohni.
(Pozor, po priddni syra se smetanou
uz nevarime, kveétdk musi mit tu sprdav-
nou “krupavou” konzistenci!) Servi-
rujeme na stuil viazné. SvéZest a ele-
ganci této chut ové' i barevné vyvdazené
kompozice ocenime zvldst v parném
léte, nezapomeneme poddvat to samé
vino, které jsme pouZili pri priprave.

OzZivené kameny

Vytvarnice Sotia Cermakova pochdzi
z Ricmanic, co? byla oblibend viska Vla-
dimira MenSika, ale dnes Zije v Brezin¢.
Po maturité touZila studovat prirodovédu,
ale neméla v ldsce matematiku a fyziku.

,,Ani jsem se o prijimacky nepokusi-
la. Abych se pfiznala, dodnes mne to tro-
chu mrzi, protoZe mne tento obor pofdd
ldkd. Tak jsem udé€lala talentové zkousky
na stfedni umélecko— priimyslovou sko-
lu a dalSi roky jsem se vénovala aranzér-
stvi a vystavnictvi,” rikd.

Vyhradné vytvarné prdci se zacala
vénovat po velkém tresku, jak si pokitila
sametovou revoluci.

,.Synovi byly dva roky, kdyZ jsem na-
malovala prvni kaminek. Okopdvali jsme
spolu brambory a on nasel jeden, ktery
mu pfipominal néjaké zvifdtko. Chtéla
jsem mu udélat radost. Vecer, kdyZ jsem

ho uloZila do postylky, jsem se pustila do
malovéni. Neméla jsem doma nic, jen pas-

telky a lak na vlasy. Kaminek jsem mu
poloZila na no¢ni stolek vedle postylky.
Réno byl nadSeny, asi jsem skute¢né vyjd-
drila to, co si sdm predstavoval,” vzpomi-
nd na své za¢dtky Sotia Cerméakovd. Zaca-

la malovat dal$§i kaminky, pomalu
zdokonalovala i techniku. Zdjem o jeji
praci méli prdtelé a zndmi. Nabidla své
prdce galeriim a méla tspéch.

Pivodné se nechala inspirovat valou-
ny z piskoven z Racic a HruSovan. Pak
tyto lokality zacaly zanikat. Nasbirala si
jich anechala domt odvézt na zahradu
asi jedendct tun, zbytek je tam dodnes.
To jsou pfedevSim kifemeny.

Ted, kdyZ bydlim v Brezi-
né, mne inspiruji vapence. Mdm
na zahradé skalu, takZe rada
z nich pochdz{ pfimo z ni,
ale nalézdm je vSude kolem
cest, nebo v polich, vysvét-
luje malitka.

,» Nejlepsi je, kdyZ se nechdm
inspirovat samotnym kamenem a mdm
na to dostatek Casu. Ale fadu véci jsem
d¢lala na zakdzku. Kocek jsem uZ nama-
lovala tolik, Ze mne neldkajf, navic jsem
spiS psi clovek. Ale Zddnému tématu se

nebrdnim. Ud¢lala jsem pdr monotema-
tickych vystav, mdm na konté i nékolik
betlémd. Priprava na né je ndrocnd, pro-
toZe si musim nejdfive najit dostatek
kamend, které se k sobé hodi velikosti
a tvarem. Ten nejpocetnéjsi mél devéta-
dvacet hlavnich figur, kdyZ nepoc¢itdm
ovecky a drobnéjsi kusy. Délala jsem

i takovy, v némz figury méfily kolem

Ctyficeti centimetrt,” uvad{
energickd Zena.

Nejvétsi jeji kamen ted
sidli na predmésti Vidné
v zahradg€ jedné matefské Sko-

ly. Znédzornuje ¢eského Iva.
Rikd mu Ctyichlapovy, protoZe
Ctyfi muzi méli co délat, aby ho pre-

mistili z mista na misto na specidlnich
Zeleznych nositkdch. ,,Kazdy kdmen md
sviij charakter. Na zpracovdn{ vdpenct
jsem si musela najit novou techniku.
Neé&kdy ho musim vyhladit, jindy upravim
jen c¢dst a zbytek prfirozené dokresluje

téma. NeZ dosdhnu takového efektu, jaky
mdm na mysli, musim nandset barvy ve
vice vrstvdch, protoZe vdpenec je vstiebd-
va,” vysvétluje se zaujetim.

Soiiu Cermékovou fascinuje také de-
vo. Sama si zhotovuje desky, do nichz
kameny zasazuje nebo na né maluje. Vtip-
né vyuzivd kresbu dfeva a jeji nepravidel-
nosti komponuje do tématu. ,,Pfiroda mne
stdle 1dkd. Chtéla bych, aby po mné zlista-
lo vedle kamen i néco trvalého ve zdej-
81 krajiné. Stardm se o koz{ stddo v Bre-
zing, o stary sad, kde se snazim vysazovat
nové stromy, zejména ofesdky. Vénuji se
détem, proto jsem tady zaloZila klub mla-
dych dobrych hospoddri. Neddvno jsem
koupila pdr malych prasdtek a ted pro né
budujeme ohradu. Mdm i dalsf pldny,*
doddvd ze zdpalem. KdyZ se svéff, Ze taky
dostavuje s manZelem diim a upravuje
zahradu, stard se o rodinu, nechce se vérit,
7e pro Sotiu Cermdkovou md den jen &ty-
fiadvacet hodin.
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(pokracovdni ze st. 1)

Samotnd znacka ale neni zdaleka to
jediné, co v regionu pomdhd. Snad jesté
duleZitejsi je fakt, Ze diky systému zna-
¢enf dochdzi ke kontaktiim mezi podni-
kateli, zdstupci verejné sprdvy, ochrany
ptirody a cestovniho ruchu a nastavuji se
nové formy spoluprdce uvnitf regionu.

Jak znacka ,,MORAVSK?
KRAS — regionalni produkt®”
poméha mistnim vyrobciim?

Udéleni znacky znamend pro vyrobek
predevsim efektivni formu reklamy a pro-
pagace. Znacka, a s nf i vSechny certifi-
kované vyrobky, bude propagovdna zejmé-
na v cestovnim ruchu: budou pfipraveny

katalogy znacenych vyrobku, letdcky
apod. — distribuované predevsim pomoc{
turistickych informacnich center. Znace-
né vyrobky jsou prezentovdny také na
vlastnim samostatném webu: www.doma-
ci-vyrobky.cz, v rdmci kterého bude brzy
spustén i elektronicky obchod. Informace
o systému znaceni je postupné Sifena také
prostfednictvim mistnich i ndrodnich
médif.

ProtoZe dalSim cilem znacenf je pod-
pofit spoluprdci mezi podnikateli v regi-
onu, jsou pordddny spolecné schlizky
s vyrobci, kde se diskutuje o pravidlech
systému znacen{ a 0 mozZnostech, jak mize
znacka mistnim podnikatelim pomoci.

Jakym vyrobkim
a produkttim je znacka
urcena?

Znacka je udélovédna vyrobkdm spo-
tfebniho charakteru, uréenym pro bézné
zdkazniky. Pro prehlednost je moZné tyto
produkty rozdélit do tif skupin:

RemesIné vyrobky a uméleckd dila
- napf. vyrobky ze dfeva, skla nebo papi-
ru, slaméné ozdoby, krajky, Sperky, kera-
mika, ndbytek, upominkové predméty,
pohlednice apod.

Potraviny a zeméd€lské produkty —
napf. mléko, syry, maso, ryby, pecivo,
obiloviny, ovoce, zelenina, vino, ndpoje
(8fdvy a mosty), med apod.

Pfirodn{ produkty — napf. lesnf plody,
1é¢ivé byliny, Caje, extrakty z rostlin pro
kosmetické tcely, kompost, minerdln{
voda apod.

Co musi znacené vyrobky
splfiovat?

Aby mohl vyrobek ziskat znacku
L, MORAVSKY KRAS — regiondln{ pro-
dukt®™, mus{ projit procesem certifikace.
Tento proces spo¢ivd v posouzeni vyrob-
ku nezdvislou Certifikacni komisi. JestliZe
komise schvdli udélenf znacky, vyrobek
ziskd certifikdt, ktery vyrobce opraviuje

k uZivdni znacky, a to po dobu 2 let. Poté
se proces certifikace opakuje znovu. Komi-
se md 11 ¢lent, vybranych z fad zdejsich
vyrobct a jinych subjektt pusobicich
v regionu. Schdzi se nejméné jednou za
¢tvrt roku a posuzuje, zda vyrobky spliiu-
Ji tzv. certifikacni kritéria. Certifikacni
kritéria tvor{ soubor podminek, které musi
byt spInény, aby vyrobek ziskal certifikdt.
Kritéria plati jak pro vyrobek, tak pro
samotného vyrobce:

Vyrobce musi sidlit v regionu Morav-
sky kras a okolf, mus{ mit pro svou vyro-
bu kvalifikaci, zarucit pInén{ vSech pred-
pisti a norem ve svém provozu (kvalita,
hygiena, finance) a vyloucit nezddouci
vlivy na Zivotn{ prostfedi.

Vyrobek musi opét spliovat v§echny
pfedpisy a normy, musi byt kvalitni a Setr-
ny k Zivotnimu prostfed{ (ob¢ tyto vlast-
nosti posuzuje Certifika¢ni komise) a mus{
byt jedinecny ve svém vztahu k regio-

nu Moravsky kras a okoli. Toto posledni
kritérium mtiZe naplnit splnénim alespon
dvou z ndsledujicich péti podminek: tra-
dice (vyrobku, technologie, vyrobce)
v Moravském krasu a okolf, je vyroben
z mistnich surovin, je vyroben rucné, nese
néjaky charakteristicky motiv Moravské-
ho krasu a okolf, nebo je vyjime¢né kva-
litnf (napf. ziskal néjakd ocenéni v obo-
ru).

Jak jsou certifikované vyrobky
oznacovany?

Logo znacky ,MORAVSKY KRAS —
regiondlni produkt™* tvof{ voda, resp. jeji
mald ¢dst — kapka. Voda je pomocnik
nejen vyrobci pii vyrobé produktd. Ve
velké mife se voda — kapka — podili na
charakteristickém rdzu krajiny Moravské-
ho krasu s krdpnikovymi jeskynémi.
Nepravidelnd kontura symbolu odkazuje

na rucni préci a jistou historickou patinu,
kterd je zndmkou dlouhodobého pouZivé-
nf a kvality.

Nejbéznéjsim zptsobem, jak mohou

byt vyrobky oznaceny, je umisténi visac-

ky nebo samolepky s logem na vyrobek
nebo jeho obal. U nékterych vyrobkd je
znacka zaclenéna také piimo do etikety
nebo je soucdsti samotného vyrobku.
V piipadech, kdy nelze znacit kazdy vyro-
bek zv14st (napf. pecivo), miiZe byt ozna-
¢en spolecny regdl, box apod., ve kterém
se vyrobky proddvajf.

Kde se daji znacené vyrobky
koupit?

S vyrobky oznacenymi znackou
,MORAVSKY KRAS — regiondln{ pro-
dukt®™ se miiZete setkat prakticky kdeko-
1i, protoZe jejich prodej nenf nikterak ome-
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zen. Pripravuje se vSak sit specidlnich
prodejnich mist, kterd budou garantovat
prodej nékolika druhti znacenych vyrob-
kt a poskytovat doprovodné sluzby, jako
cich a o znacce. Jako prodejni mista budou
vybirdny mensi obchody v regionu, infor-
macni centra, muzea, obchody na recep-
cich hoteli i samotn{ vyrobci a budou vzdy
oznacena samolepkou nebo plakdtem
s logem znacky. Kontakty na prodejni mis-
ta bude mozné nalézt na webovych strdn-
kdch www.domaci-vyrobky.cz, v turistic-
kych informacnich centrech nebo v dalSich
¢islech téchto novin.

Jak muiZe vyrobek znacku
ziskat?

Zdjemci o znacku stac{ vyplnit a zaslat
Zddost na adresu MAS Moravsky kras,
679 13 Sloup 221. Ve formuldri Zadosti
vyrobce popisuje sviij vyrobek a sém ho
hodnoti, toto hodnoceni posléze prezkou-
mdvd Certifika¢ni komise. K Zddosti je
potfeba priloZit i vzorek vyrobku (pokud
to charakter vyrobku umoziiuje), ktery je
po jedndn{ komise vrdcen. Po schvdlen{
Z4dosti komisi je vyrobku udélen certifi-
kdta s vyrobcem uzaviena smlouva o uzi-
vani znacky. Se ziskdnim certifikdtu jsou
spojeny drobné poplatky, které maji ¢ds-
tecné zajistit fungovani systému znacen{
a propagaci, velkd ¢dst ndkladd je vSak
hrazena z grantd. Veskeré podrobné infor-
mace vcetné formuldre Zddosti jsou k dis-
pozici na uvedenych webovych strankdch
nebo u pana Jozefa Jan¢a z MAS Morav-
sky kras (tel.: 739 042 933, e-mail:
masmk@seznam.cz).

Kdo se o systém znaceni
stara?

Znacen{ produktl zavddi MAS Morav-
sky kras, mistni akéni skupina, za spolu-
prdce s Regiondlnim environmentdlnim
centrem Ceskd republika (REC CR —
nestdtni neziskovd organizace vénujici se
problematice Zivotniho prosteds), které
spravuje ndrodni systém obdobnych regi-
ondlnich znacek nazvany Domdci vyrob-
ky. Znatka MORAVSKY KRAS — regio-
ndlnt produkt® se tak pridava ke trojici jiz
zavedenych znacek Vyrobeno v BES-
KYDECH®, KRKONOSE - origindlni pro-
dukt® a SUMAVA — origindlni produkt®.
Znacen{ je financovdno za finan¢niho pfi-
spéni MAS Moravsky kras, Spolku pro
rozvoj venkova Moravsky kras a Minis-
terstva Zivotniho prostiedi CR.

MAS Moravsky kras ma svoji strategii

(pokracovdni ze st. 1)

,,Chtéli jsme zjistit pfimo v obcich, jak
to lidé vidi. Z kazdého setkani, takzvané-
ho kulatého stolu, se psal zdpis, ve kterém
bylo i obodovéni problémd. To byl zdklad-
ni predpoklad pro vytvorent strategie roz-
voje regionu,” popsal postup tvorby stra-
tegie Miloslav Novotny, pfedseda MAS
Moravsky kras.

,.Ze spole¢nych setkdni vzesla postup-
né strategie Otevirdme Moravsky kras
a jeho dusi lidem, kterd md za cil co nej-
lepsi vyutZiti i zachovdni prirodnich a kul-
turnich zdroji Moravského krasu. Klico-
vd je obecné péce o prirodni zdroje, rozvoj
cestovniho ruchu, podpora vefejného Zivo-
ta a spolkové ¢innosti v obcich i podpora
a zlepSen{ infrastruktury, lidé si uvédomu-

Ji, Ze vyhody z turistické oblibenosti kra-
su zatfm Cerpd jen pdr subjektli z t&sné bliz-
kosti jeskyni, ve vesnicich v okolf je jesté
nedokdZeme vyuzit. Ted majf $anci na zmé-
ny takzvané zdola a uZ se hldsi s ndpady
na konkrétn{ projekty,” fekl ddle Jozef Jan-
¢o, mistopredseda MAS Moravsky kras.

V pripadé€ dspéchu strategie se obyva-
telé i ndvstévnici Moravského krasu mo-
hou t€Sit na rozvoj hippoturistiky, zlepSe-
nf internetovych strdnek o déni v regionu
a jejich propojeni pfes spole¢ny ser-
ver, vice informac¢nich materidld i cizoja-
zy¢nych mutaci. MAS Moravsky kras chee
ale také podporovat chov ovcf, vyuZiti bio-
masy, zpracovani domdcich produktti ¢i
zapojeni Zen a zvySen{ jejich zaméstnanos-
ti v oblasti.

Jidlo z blizka
na Hornim mlyné
ve Kitinach

Semindf s ndzvem Jidlo z blizka byl
nejvyznamnéjsi akci, kterou porddalo
v lotiském roce obcanské sdruZeni Horn{
mlyn ve Kitindch (www.hornimlyn.cz).
Semindf byl zaméfen na vyrobu a prodej
biopotravin v mistnich podminkdch.

,»V poslednich letech miiZeme sledo-
vat vyrazny svétovy posun v lokalizaci,
¢idecentralizaci trhu s potravinami. To je
problematika, které se vénuji uz tricet let,”
fekla inicidtorka hnuti za mistn{ potra-
viny ve Velké Britdnii, Helena Norberg—
Hodge z International Society for Eco-
logy and Culture (www.isec.org.uk),
autorka knihy Ddvné budoucnosti. ,,Hovo-
fili jsme naptiklad o tom, zda lokalizace
poskodi zemé&d€lce v zemich tfettho své-
ta. Diskutovali jsme na téma, zda by se
biopotraviny, tedy potraviny z ekologic-
kého zemédé€lstvi, mély proddvat v super-

marketech a zda jsou jesté stdle ,,bio”,
kdyZ jsou dovdZeny z druhé strany své-
ta,” naznacila nékterd témata anglickd
lektorka.

Ukastnici semindfe spole¢né uklizeli,
psali denik, vafili. ,,Mluvime predev§im
o ekologickych potravindch, snazime se
tak 1 hospodarit. Syr a mléko bereme od
jednoho kitinského zeméd¢lce, zeleninu
z ekologickych farem,” vysvétlila spolu-
organizdtora akce Eva Frarikova.

Bronislav Bechnik prijel do Kitin
z Bysttice pod Hostynem. ,,SnaZim se Zit
takzvané trvale udrZitelnym zptisobem.
Té&il jsem se na setkdni s lidmi s podob-
nym smyslenim,” upfesnil svilj zdjem.
Nové poznatky a kontakty hledala ve
Krtindch i Zuzana Guthovd z organizace
Rosa z jiznich Cech.

,.Spole¢né jsme premysleli o tom, jak
zpracovat a uskute¢nit ndrodni kampar,
kterd by prispéla k podpore vyrobct a pro-
dejcti mistnich potravin,” dodal orga-
nizdtor semindre Stanislav Kutdcek.
Marta Antoninovd
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,MORAVSKY KRAS — regionalni produkt®”

Nabidnéte svym zdkaznikiim autentické vyrobky z Moravského
krasu a okoli! Starite se oficialnim prodejnim mistem vyrobku
se znackou ,Moravsky kras — regionalni produkt®!
Staci kdyZ kontaktujete pana Jozefa Jancu na tel. 739 042 933
nebo e-mailem na masmk@seznam.cz

Vice informaci naleznete na www.domaci-vyrobky.cz
a na www.spolekmoravskykras.cz
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Biojarmark byl
dobry napad

Hornf ¢4st brnénského zelného rynku
patfila v pdtek 29. zdf{ 2006 a v sobotu
30. z4f{ 2006 dopoledne 15. brnénskému
biojarmarku. Predstavili se na ném vyrob-
ci potravin, kterym na srdci leZi nejen
ochrana pfirody, ale i zdravf lidi. Mezi
stanky s lahGdkami nechybél ani ten
s oznacenim MAS Moravsky kras.
K zakoupent bylo pecivo ze Sloupu, med
a medové vyrobky z Vilémovic a nechy-
b&ly ani kozi syry z farmy v Sostivce.

., Velky uspéch mély koldce ze Slou-
pu. Po nich se jen zaprdSilo, lidé se pro
né vraceli i nékolikrdt. Ale ani med a koz{
syry se na pultu dlouho neohfdly. Zdsoby
jsme vyprodali béhem hodiny a museli
jsme zajistit dalsi zboZi, fekla Eva Ziga-
lovd z Vilémovic. Podle nf je biojarmark
dobry ndpad, jak propagovat mistn{ vyrob-
ce. Ti z Moravského krasu se v konku-
renci neztratili. Biojarmak byl zdroven
prvni oficidln{ prezentaci projektu znace-

nf mistnich produktd v Moravském kra-
su a okoli. Ndsledujici dny a tydny mno-
ho ndvstévnikl biojarmarku navstivilo
koz{ farmu v SoSdvce, mlékdrnu v Oti-
novsi nebo pekdrnu ve Sloupu aby si pii-
mo ,,ze dvora“ koupili velmi kvalitni regi-
ondlni produkty.

Marta Antoninovd

Prekvapenie
vo Vilémoviciach

Na prvy pohlad by sa zdalo, Ze
v Moravskom krase uZ ni¢ neméze prekva-
pit. VSeobecne je zndme, Ze jaskyne, pri-
epasti, ponory, vyvery, ventaroly a zdvr-
ty tohto pozoruhodného tzemia skima
uz niekol’ko generdcif speleolégov. Znd-
me st tu kilometre jaskynnych chodieb,
overené smery podzemnych vdd, publi-
kované mnohé c¢ldnky, mapy, ndcrty
a fotografie venované speleologickej pro-
blematike. Kazdy postup do voInych
priestorov je tu vykipeny zna¢nou ndma-
hou. Nezainteresovany ndvStevnik len
kriti hlavou ¢o vSetko sa dd v jaskyni ¢i
zdvrte dokdzat, vymysliet, ako organi-
zovat aj tie najndrocnejSie badacie pré-
ce. Vyznamnejsi objav hned spdsobuje
vSeobecny rozruch a dlhé komentujiice
diskusie. Nds najvicSie prekvapenie
v Moravskom krase zastihlo jeden febru-
drovy vecer v roku 2002 pri ndvSteve jas-
kyniarskeho mizea vo Vilémovicich
o ktoré se stard Zdenék Hasmanda (Pin-
da), ktory tu obetavo sprevddza zdujem-

cov a zdroven ho neustdle vylepSuje a zdo-
konaluje. Prezreli sme si zaujimavu
a inSpirujicu speleologicku expoziciu
s réznymi expondtmi. Su tu fotografie,
origindlne dokumenty, sintrovd vyzdoba,
obrazy, informacné tabule, vystrizky
z novin, trojrozmerné predmety technic-
kého charakteru, figurina jaskyniara,
meracské pomdcky, sympatickd kdpia
jaskynnej malby, paleontologické ndle-
zy, historicky dolny mostik z Macochy.

Tieto citlivo vybrané predmety
ndvStevnika dobre obozndmia so Speci-
fickou problematikou speleologického
vyskumu v Moravskom krase. Sprievod-
ca, ktory sa ndm venoval, vedel okomen-
tovat kazdy predmet a bolo vidno, Ze je
v speleologickej problematike doma.
Urcite tu vnimavy ndvStevnik — nejas-
kyniar ziska dobrd predstavu, ¢o obndsa
préca speleoldga.

KaZdému ndvstevnikovi Moravského
krasu ndvStevu tohto zaujimavého poci-
nu moravskych jaskyniarov vrelo odpo-
rdcam.

Peter Holiibek
Slovenské miizeum ochrany prirody

a jaskyniarstva, Liptovsky Mikulds

Vas vyrobek si zaslouzi znacku

,MORAVSKY KRAS — regionalni produkt™

Jste-li vyrobce nebo zemédélec z Moravského krasu
a okoli miZete jesté dnes poZadat o certifikaci svého
vyrobku. Ziskate tak garanci ptivodu pro své vyrobky.

Vyuzijte viech vyhod, které tato znacka nabizi!

Veskeré informace o znacce a zpUsobu jak ji ziskat
naleznete na www.domaci-vyrobky.cz
a na www.spolekmoravskykras.cz , nebo
u Jozefa Jancu (tel. 739 042 933, masmk@seznam.cz)
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Vétrné mlén

V novinach budeme pravidlené uve-
fejiiovat povidky, povésti a vypravéni
z Moravského krasu a okoli zapsané
v piivodnim nareci. Zde je prvni z nich.
Povidku s nazvem Vétrné mlén zapsal
v 1. 1947 v Lipovci Vincenc Priicha.

V Lipufce po velkym vohiio v roce
1855, lehlo skoro pil dédin€ popelem. DeZ
joz bélo potom v dédiné fSecko poprave-
ny, homna voploceny, zahrade a vohraz-
de vobezdény betelnéma tarasama, sedé-
li jedné v nedélo vubecni vébori vokolo
stola na radnice a Spekoliruvali, co be se
muhlo jesce v dédin€ hod€lat pro blaho
fSeckéch. Kostel méli véstavné, skolo méli
na tehdési dubo také pjeknd, ceste spra-
veny, selnice a moste novy, vubecni Sat-
lavo, vubecniho béka ve chlivé, fada vdpe-
nic za dédind, tihelria bela v dédiné, sklad
s deskama, hrumado hospod, pod Fabi-
Suvéma Zida s kveblem, keré proddval
Zenském fSelijaky te kacabajke, kurdolke,
Sdtke, pancuche, pro mlsny jazeke cokr,
kafé, a dovi jaky farnoche, pro moZsky
dubré koralko, hrumado femesnikt belo
v dédiné, ket homéli fSelijaky te komste,
tak co by se muhlo jeS¢e podnikn6t?

DeZ joz nic nemuhli veSpekoliruvat,
zebrali se a §li do Staré hospode, hde défa-
li, Ze him pte krupce dubré prostihufské
néco chetryho napadne. A v hospod¢ Seru-
kd hordckd fec se hrnola jako voda l6ka-
ma na jafe vod Marianuva k Brodo a Roz-
dilim, a deZ tak veklddali to a vono
a jednodrohy, napadlo him: “Mlén dédi-
na potrebuje!” “Kakra,” poskocili fSeci,
“to je ndpad! * “Povidam, povidam,”
povidal hiné z véboro. “Ja, ale nemdme
vodo,” povidd hlava vubce. “A to teda
nemdme,” Tikajo fSeci najednd. Vébori
hotichli a hovazuvali. “A cdkra,” povidd
jeden, “povetriidk postavime! V Petrovi-
cdch je jeden, ve Vostruve jeden, v Roz-
stdno jeden, drahanské veétr fokd vod sva-
tyho Jozefa do Vdclava a vod Viclava do
Jozefa, vetr neshohi nic, vodni'prdvo nepo-
trebujem, vétr je fSeckéch a Zddnyho.”
Tak ze samé radosti, Ze vobjevili dubré
véce, dali si jeS¢e jedno repete prostihuf-
ské. A teho vecera se dozvédéla celd dédi-
na, Ze se bode stavét vétrné mlén. FSeci
si to toze pochvaluvali, jakd to bode vé-
hoda, dez vétr, keré foka bez zastifke,

bode tocit vétrndkem a mlet zadarmo.
Hlavné to “zadarmo” se fSeckém toze libi-
lo. Choddce se t&sili, Ze joZ hich nebodd
bolet ruce vod Zertiuvani, deZ bode tem
povétridk, a sedldce, Ze se vic nebodd
natahuvat s firama vobil{ do drohéch
dédin. Vubecni vébori se na druho6 nedé-
lo meze sebd radili, hde be se jako ten
mlén mél postavit. Jeden radil na Clop-
ko za Hlavackuve, v mistech, hde dnes
stohf staroddvné kiiZ se Styfma lipama,
hiné radil na Kojdle, hiné na Martinovym
Clopko, a deZ to po nékolika sezetidch
porddné zesomiruvali, pfisli na to, Ze
nélepsi misto na postaveni povétriidka be
bélo na Vintrovym Clopko nad d&ding,
keré je po Kojdle névésim vrcholkem na
lipufskéch poldch, hde se vétr to¢i ve dne
v noce, ze fSech Styfech svétuvéch kotu,
a nevic vod Drahan a Protivanuva.

Prastatecek Vintrtj, kef{ beli tehdd
radnim, slibili, Ze na to dajé kos pdla na
tem Clopko, fSecf spole¢né, Ze navozijé
kament, tihle a dfevo, vostatni pomiiZg,
ado drohé zeme se miZze mlet. Joz-joz
meélo dohit ke stavbe, fSecko bélo naches-
tany a sruvnany v hrumaddch, ale ¢luvek
mini a Pambu méni. Pocital se ruk Leta
Pdné 1881. Belo jaro, velky socho, sloni¢-
ko hfilo, a jednoho diia pfed vubjedem,
deZ stafenka Fabianuva, dé hi Pambu leh-
ky spocinoti, rozpéscela potro na staro-
ddvnym vohnisko, chetlo se hi to, velitlo
kominem, a ve chvili stdla pllka dédiné
fplamerio.

Vétr bél velké, horelo na fSeckéch stra-
ndch, ho Sedldkut, ho Vintrd, ho Hantus-
ki, ho Svédii, ho Pekaiti, ho Vaikd, ho
Bécku a fSecko, co belo vedlivd a meze
tém, a neZ slonko zapadlo za Petrovicama
a So%ifko, rozlihal se plac a ndrek vod
vrchntho konca haZ po doln{ konec dédi-
ne. Je samoziejmy, Ze dédina bela na
dldhy leta voZebracena a zadloZend, a tak
ze stavbe vétrnyho mléna zeslo. Belo tfe-
ba pomuct malém, ale voni he ti velci béli
tehda choddkama. Kameni, dfevo, tihle
a vdpno se po truskdch vodvezlo, a vesta-
vélo se z ného potrebnési. Prastafecek
Vintrdj na podzem znovu vobseli Clopek
a s prastatenkd polituvali: “Skoda, vécnd
skoda. Néjak bélo, néjak bode.” Vétrné
mlén tam nestohi, a hani joZ stdt nebode,
néni ho potreba. VEtr se tam honi do dnes-
ka, vod Drahan, he vod Veskuva, v zimé,
v lité.

Ovocnarskym
Boskovickem

Boskovicko, zejména okolf
Lysic, Vanovic a Borotina, md vel-
kou ovocndiskou tradici. Mnohd
ovocnickd dila jmenuji tyto obce spo-
lu se sousedni oblasti TiSnovska
v souvislosti s vysokou ovocndrskou
vyspélosti.

Z inventarizace, kterou jsem provedl
na sklonku minulého stolet{ v 12 obcich
Kunstdtska, Lysicka a Olesnicka, jasné
vyplynulo bohatstvi naSeho kraje co do
poctu starych ovocnych odrid. V sadech,
zahraddch ci alejich bylo nalezeno vice
nez 100 odrtd jabloni. Jako priklad uve-
du nekteré staré Ceské ¢i moravské odri-
dy jako MiSeriské, Panenské Ceské, Mali-
nové holovouské, Jadernicka moravskd,
Smirické vzdcné, Studnicné, Gddnsky hra-
ndc, Sudetskd reneta, Grandt triblicky.

Mnohé staré ovocné odriidy jsou pii-
mo opfedeny legendami, jiné nasly nesma-
zatelné misto i v krdsné literature. Basnik
Vysociny FrantiSek Halas v bdsnické pro-
ze J4 se tam vrdtim popisuje 1éto na Kun-
statsku slovy: ,,...tam k té hrusce v Sirém
poli rozbéhne se cely kraj a povést si na
ni pldst své chudoby...” Jan Skdcel, ktery
rdd spolu s dal§Simi do Kunstdtu za Hala-
sem jezdival, vyjddfil své sepéti s ovoc-

nym stromem ctyrverSim:
Zaklety v jablkovém
kraji, zelenou dusi sadu
mdm, asi mé v rijnu
ocesajt, spis ale spadnu
na zem sam’”. Kdysi se
drzel Stédrovecerni
zvyk, kdy maminka posi-
lala déti probouzet v sad€ stromy
otfdsanim se slovy: ,,Stromecku,
vstdvej, ovoce ddvej, vyt je Stédry den”.
Nebo lidé na Stédry den rozhdzeli v ovoc-
ném sadu kosti se slovy: ,,Milé stromy,
pojd'te s ndmi jist, az vy budete ovoce mit,
budeme nmy s vami jist”. Ndrodni lidové pis-
né jako: ,,Chovejte mé md maticko, jako
miserniské jablicko”, prislovi, pranostiky,
krojové vysivky, maltivky a mnoho dalsi-
ho svédci o jemnocitu nasich predkt k ovoc-
nym stromdm.

Ustav lechténi a mnoZen{ zahradnic-
kych rostlin na Zahradnické fakulté¢ Men-
delovy zemédélské a lesnické univerzity
v Brné v soucasnosti s finan¢ni podporou
Evropské unie realizuje vzdélavaci kurzy
o ovocnych dfevindch v krajiné. Kurzy
jsou bezplatné a v piipad€, Ze mdte zdjem
o nejen o staré odriidy ovocnych dfevin
ale viibec 0 ovocndrstvi, tak veskeré infor-
mace naleznete na http.//tilia.zf.mendelu.
cz/~xadaml/.

Stanislav Bocek, Crhov

)Z  Stripky odjinud |

Nase regionalni
vyrobky v USA

Iva Dykovd, REC CR: v zai{
2006 jsem se zucastnila Ctrnéc-
tidenntho cestovniho semindre
v USA v Nové Anglii, ktery pora-
dala organizace Quebec—Lab-
rador Foundation. Jako ucast-
nik jsem byla vybrdna prdvé na
zdkladé projektti znaceni mistnich
vyrobkti v Beskydech, Krkono-
Sich ana Sumavé. Koncepce zna-
geni podle REC CR zde sklidila
velky ohlas, ato nejen u Spravy
ndrodnich parki USA, kterd hodla
podobné znaceni zavést, ale i mezi
ostatnimi Ucastniky semindre, kte-
i sem prijeli ze zem{ stfedni Evro-

py (CR, Slovensko, Madarsko
a Polsko). Béhem semindfe ndm
bylo predstaveno mnoho zajima-
vych regiondlnich projektt, a to jak
americkych, tak stfedoevropskych,
o kterych se doctete v dalSich Cis-
lech téchto novin.

Debut ¢eskych znacek
v Bruselu

Na zacdtku cervna 2006 se
produkty s regiondlni znackou
predstavily také v Bruselu, a to na
evropské konferenci Green Week
2006. Tomds KaZmierski z Region-
dlntho environmentdlniho centra
Ceskd Republika (REC CR) zde
prednasel o ¢eském systému znacent
v rdmci bloku tykajictho se biodi-
verzity a prirody jako zdroje pro roz-
voj ekoturismu a znaceni. Predna-
Ska zaujala predevsim zdstupce
z Némecka a Turecka, ktefi by
na podobnych aktivitdch chtéli
v budoucnu spolupracovat a roz-
vijet je ve svych zemich. Po cely
tyden trvani konference byly zna-
¢ené vyrobky z Beskyd, Krkono§
a §umavy vystaveny na stanku Re-
giondlniho environmendtlniho cen-
tra pro stfedni a vychodni Evropu,
kde mohli zdjemci ziskat také dals{

podrobné informace. Stdnek
navstivil i Vdclav Havel, ktery
prednesl svou fe¢ na uvodnim
zaseddni konference, a evropsky
komisar pro Zivotni prostredi Stav-
ros Dimas.




